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1. Zakladni udaje o $kole

1.1 Zakladni charakteristika Skoly

Nazev Skoly:
Adresa Skoly:
Pravni forma:
Zrizovatel:

Adresa zrizovatele:
Reditel $koly:

Rada Skoly:

I1Z.0 Skoly:

1CO:

Bankovni spojeni:
Cislo wiétu:

Cislo telefonu:
e-mail:

Internetova adresa:

Facebook:

Datum zafazeni do sité:
Celkova kapacita Skoly :

Pocet uceben :

Z toho odbornych:
Pocet laboratofi:
Pocet télocvicen:

Stedni odborné Skola Prostéjov
nam. Edmunda Husserla 30/1, 796 01 Prost&jov
ptispévkova organizace
Olomoucky kraj

Jeremenkova 40a, 772 00 Olomouc
Ing. Méria Zamostna

SloZeni

- za zfizovatele :

Ing. Petr Vyslouzil - ptedseda

Ing. arch. Jan Prikryl

- za zakonné zastupce nezletilych zaki a za zletilé zaky:
Bc. Pavel Bene§

Lucie Texlova

- za pedagogické pracovniky Skoly:
Mgr. Zden¢k Kalab

Ivana Makarovi¢ova

110 015 037

0054 46 12

Komeréni banka Prostéjov

109 33 701/ 0100

582 351 977

sS0s@sosprostejov.cz

WWW.S0Sprostejov.cz

Stfedni odborna skola Prostéjov

20. 6. 1996
600 zakt
23
8
0
1
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1.2 Kontaktni udaje

Zaméstnanci Skoly - kontaktni informace

ﬁagmostna Maria, feditelka Skoly Odborné predméty |reditel@sosprostejov.cz
EﬁlaDsfva Jitka, zastupce statutarniho organu E, Bi zastupce@sosprostejov.cz
Pyroltova Dana, . T i

Mgr. Zastupce feditelky M, F zastupce@sosprostejov.cz
I;Aagfb Zdenék, Zastupce feditelky ICT, F ict@sosprostejov.cz
Pekatova Olga vedouci ekonomicko - spravniho tseku ekonom@sosprostejov.cz

UCITELE TEORETICKEHO VYUCOVANI

Bradacova Pavlina, Mgr.

Odborné ptedméty - obor vyrobce kozedélného zbozi,
ekonomické predméty

kabinetmf@sosprostejov.cz

Dédochova Sona, Ing.

Ekonomické pfedméty

kabineteko@sosprostejov.cz

Horékova Michaela, Ing.

AJ, ekonomické predméty

kabineteko@sosprostejov.cz

Kienkova Jitka, Mgr.

CJ, ON

knihovna@sosprostejov.cz

Lost’akova Lenka, Ing.

Ekonomické predméty

kabineteko@sosprostejov.cz

Mazouchova Iva, Ing.

Odborné ptredméty - obor prodavad

knihovna@ sosprostejov.cz

Mikulkova Blanka, Mgr.

vychovny poradce, M, Ch

poradce@sosprostejov.cz

Pazdera Petr, Mgr. M, ICT kabinetmf@sosprostejov.cz
Pesek Jan, Mgr. TV, BV telocvik@sosprostejov.cz
Popelkova Jarmila, Mgr. CJ, ON nemcina@souobchodnipv.cz
Rebilasova Olga, Ing. Ekonomické ptredméty, AJ jazyky@sosprostejov.cz
Sahankova Eliska, Mgr.  |RJ, NJ, D nemcina@sosprostejov.cz

Stindlova Marie

Odborné predméty - obor cukrar

kabineteko@sosprostejov.cz

Svecova Zlata, Be.

Odborné predméty - obor kuchat

kabinetmf@sosprostejov.cz

Vaiekova Novotna
Margita, Mgr.

NJ

jazyky@sosprostejov.cz

Dopitova Jana, Ing.

Al

jazyky@sosprostejov.cz




1.3 Profil absolventa

Vyuka probihala ve Skolnim roce 2018/19 v dennim studiu Vv Sesti tfiletych uéebnich
oborech, ve dvou ¢tyfletych studijnich a jednom dvouletém nastavbovém oboru.

T¥ileté ucebni obory zakoncené zavéreénou zkouSkou, vidélani s vyucnim listem:

e_Vyrobce koZedélného zboZi

32-52-H/01 Vyrobce kozedéIného zbozi

Ttileté denni studium, stfedni vzdélani s vyucnim listem

Uplatnéni absolventa v praxi:

Absolvent se uplatni jako kvalifikovany pracovnik pii vykonu pracovnich ¢innosti v oblasti

zhotovovani kozed€lnych vyrobki v sériové vyrobe nebo v soukromych vyrobnich dilnéach.

Absolvent je schopen provadét komplexné zakladni technologické operace zpracovani

kozedéIného zbozi. Absolvent muze také provadét opravy a obnovovani vyrobki na zakéazku.

Po ziskani nezbytné praxe je pfipraven i na soukromé podnikani .

Absolvent je vybaven nasledujicimi kompetencemi:

- navrhuje, konstruuje a modeluje kozed¢Iné vyrobky

- zpracuje zakladni vytvarnou a technickou dokumentaci pro individudlni vyrobu

- ¢te technickou dokumentaci v primyslové vyrobé

- pti navrhovani vyrobki aplikuje znalosti principti designu a modnich trendu

- zhotovuje kozedéIné vyrobky dle technologického postupu

- provadi opravy a renovaci vyrobku

- pouziva odbornou terminologii

- vhodné komunikuje se zdkaznikem

-obsluhuje stroje a zatizeni v kozedé€Iné vyrobé

- vede evidenci o prubéhu vyroby

- provadi kalkulaci ceny zakazky

- provadi kontrolu vyrobniho procesu (vstupni mezioperacni, vystupni) a posuzuje kvalitu
hotovych vyrobkl

- posuzuje kvalitu zakladnich materialt

-dodrzuje zékladni pravni piedpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pii praci a poZzarni
prevence

- r0zpozna moznost nebezpeci Grazu nebo ohroZeni zdravi, poskytne prvni pomoc pii nahlém
onemocnéni nebo urazu

- usiluje 0 nejvyssi kvalitu prace, vyrobku a sluzeb; zohlediuje pozadavky zakaznika

- jedna ekonomicky ( zvazuje naklady, vynosy a zisk) , Setrn¢ naklada se surovinami a
energiemi s ohledem na zivotni prostiedi

-dodrzuje zasady ochrany Zivotniho prostiedi pii likvidaci odpadi

- jedna v souladu se strategii udrzitelného rozvoje, pti planovani ur¢ité ¢innosti posuzuje
krom¢ ekonomického vyznamu i1 dopady socialni a ekologické

- zna své odborné a osobni kvality, redln¢ zvazuje své moZnosti v oblasti profesniho ristu a
dalsiho vzdelavani

-samostatn¢ a zodpovédné fesi bézné pracovni i mimopracovni problémy

- vyjadiuje se pfiméfené v pisemné a tstni form¢, komunikuje na zakladni arovni v jednom

cizim jazyce, rozumi zakladni odborné terminologii a pracovnim pokyniim

- peCuje o své zdravi a usiluje o zdravy Zivotni styl; spolupracuje s ostatnimi v tymu, vytvaii
vstticné mezilidské vztahy

- jedna slusné€ a odpoveédné; uznava hodnoty a postoje podstatné pro zivot multikulturni
demokratické spolecnosti; respektuje lidska prava; jedna v souladu s udrzitelnym rozvojem

-orientuje se v nabidce profesnich pfilezitosti v regionu a moznostech uplatnéni na trhu




prace; vhodné prezentuje své schopnosti a vysledky své prace

- vyuziva matematické dovednosti v riiznych Zivotnich situacich

- pouziva prostfedky informac¢ni a komunikacni technologie ke komunikaci, pro
ziskavani a zpracovani informaci

o Cukrar

29-54-H/01 Cukraft

Ttileté denni studium, stfedni vzdélani s vyucnim listem

Uplatnéni absolventa v praxi:

Absolvent se uplatni pfi vykonu povolani cukraf v pozici zaméstnance ve velkych, stfedné

velkych a malych vyrobnach cukratskych vyrobki, v hotelovych cukrarnach a v obchodnich

zafizenich zabyvajicich se prodejem cukraiskych vyrobk.

Pracuje jako samostatny cukrar od pfijeti surovin do skladu, jejich technologickou upravu az

po expedici hotovych cukraiskych vyrobkl. Absolvent je schopen vyrabét kompletni

sortiment cukraiskych vyrobku, obsluhovat stroje a zafizeni provozoven a vykonavat ¢innosti

spojené s prodejem cukraiskych vyrobki a hodnotit kvalitu vstupnich surovin, polotovard i

hotovych vyrobkti podle norem.

Usp&sné slozeni zavérené zkousky a ziskani vyuéniho listu umoZituje absolventovi uchazet

se o studium navazujicich studijnich programi a dosdhnout stfedniho vzdélani s maturitni

zkouskou.

Po ziskani nezbytné praxe je pfipraven i pro podnikatelskou ¢innost.

Absolvent je vybaven nasledujicimi kompetencemi:

- vybira vhodné suroviny a pomocné latky pro dany vyrobek

- dodrzuje technologické postupy a hygienické pozadavky

- ovlada ptipravu cukratskych vyrobkii podle zésad racionélni vyzivy

- vyrabi, uchovava a skladuje cukrarské vyrobky

- vykonava odbytovou ¢innost v souladu s principy zajisténi bezpec¢nosti potravin

- pti vyrobé prokazuje manudlni zrucnost a uplatiiuje estetickd hlediska pti dohotovovani
vyrobkl

- obsluhuje a udrzuje potravinaiské stroje a zatfizeni ve vyrobné

- bali, etiketuje a prezentuje cukraiské vyrobky

- vede evidenci pii skladovani, vyrobé, pfijmu a expedici surovin a hotovych vyrobki

- dodrzuje zasady osobni hygieny a provadi sanitaci provozu cukrarny

- zatazuje do vyroby pfi piiprave receptur noveé poznatky z oboru

- provadi senzorické hodnoceni kvality surovin, meziproduktt a hotovych vyrobki

- provadi kontrolu dodrZovani technologickych postupt, sleduje a zaznamenéava hodnoty ve
stanovenych kritickych bodech (HACCP) s cilem zajistit bezpecnost cukrarskych vyrobki

- dodrzuje zakladni pravni predpisy tykajici se bezpe€nosti a ochrany zdravi pfi praci a
poZarni prevence

- r0zZpozna moznost nebezpeci Urazu nebo ohroZeni zdravi, poskytne prvni pomoc pii nadhlém
onemocnéni nebo urazu

- usiluje o nejvyssi kvalitu prace, vyrobku a sluzeb; zohlednuje pozadavky zakaznika

- jedna ekonomicky ( zvazuje naklady, vynosy a zisk), Setrné€ naklada se surovinami a
energiemi s ohledem na Zivotni prostiedi

- dodrzuje zasady ochrany zivotniho prostiedi pti likvidaci odpada

- jednd v souladu se strategii udrzitelného rozvoje, pii planovani urcité ¢innosti posuzuje
krom¢ ekonomického vyznamu i dopady socialni a ekologické



o Cisnik

65-51-H/01Kuchai-¢i$nik, zaméfeni ¢iSnik

Tiileté denni studium, stfedni vzdélani s vyucnim listem

Uplatnéni absolventa v praxi:

Absolvent se uplatni pti vykonu povolani ¢iSnik v pozici zaméstnance ve velkych, stfedné

velkych a malych provozovnach vetejného stravovani.

Pracuje jako ¢iSnik od pfipravy pracovisté na provoz, piijimani objednavek hostii a

vyuctovani, podavani pokrmi a ndpojt formou jednoduché a slozité obsluhy az po tklid po

ukonceni provozu.

Po ziskani nezbytné praxe je pfipraven i na soukromé podnikdni v pohostinstvi.

Absolvent je vybaven nasledujicimi kompetencemi:

- dodrzuje hygienické predpisy pii praci v gastronomickém provozu

- mé prehled o vyziveé, o zasadach racionalni vyzivy, dietniho a alternativniho stravovani

- charakterizuje vlastnosti potravin a napojti a vhodné je vyuziva

-ovlada zptisoby skladovani a oSetfovani potravin a napoji

- ovlada zaklady technologie piipravy pokrmu a napoja

- ovlada druhy a techniku odbytu

- ptipravuje a udrzuje pracovisté

- pouziva inventaf podle zpiisobu servisu, poddvaného pokrmu a napoje

- ovlada organizaci prace v riznych formach obsluhy

- voli vhodné formy obsluhy podle prosttedi

- ovlada techniku podéavani pokrmti a napoju pti jednoduché a slozité obsluze

- pfijima a vyfizuje objedndvky hostl,pracuje se zictovaci technikou

- sestavuje menu pro rtizné prilezitosti podle gastronomickych pravidel

- pfipravuje a serviruje miSené napoje

- ptipravuje slavnostni tabule

- obsluhuje zafizeni ve stravovacich provozech

- organizuje ptipravu, pribéh a ukonceni gastronomické akce

- jedna profesionalné v souladu se spole¢enskym chovanim a vystupovanim

- snazi se o ziskani stalych zédkaznikt

- orientuje se v ekonomicko-pravnim zabezpeceni provozu spoleéného stravovani

- vykonava obchodné provozni aktivity; snazi se o ziskani stalych zédkaznik

- vede administrativni agendu a evidenci spojenou s ¢innosti podniku vefejného stravovani

- dodrzuje zakladni pravni ptedpisy tykajici se bezpe€nosti a ochrany zdravi pti praci a
pozarni prevence

- r0zZpozna moznost nebezpeci Grazu nebo ohroZeni zdravi, poskytne prvni pomoc pii nadhlém
onemocnéni nebo urazu

- usiluje o nejvyssi kvalitu prace, vyrobkl a sluzeb; zohlednuje pozadavky zakaznika

- kontroluje kvalitu provedené prace

- jedna ekonomicky (zvazuje naklady, vynosy a zisk), Setrné naklada se surovinami a
energiemi s ohledem na zivotni prostiedi

- dodrzuje zasady ochrany Zivotniho prostfedi pii likvidaci odpadt

- jedna v souladu se strategii udrzitelného rozvoje, pti pldnovani urcité ¢innosti posuzuje
kromé ekonomického vyznamu i dopady socidlni a ekologické

e Kuchar

65-51-H/01 Kuchai-¢isnik, zaméfeni Kuchaf

Ttileté denni studium, stfedni vzdélani s vyucnim listem
Uplatnéni absolventa v praxi:



Absolvent se uplatni pti vykonu povolani ¢iSnik v pozici zaméstnance ve velkych, stfedné

velkych a malych provozovnach vetejného stravovani.

Pracuje jako ¢iSnik od pfipravy pracovisté na provoz, piijimani objednavek hostii a

vyuctovani, podavani pokrmi a népojti formou jednoduché a slozité obsluhy az po uklid po

ukonceni provozu.

Po ziskani nezbytné praxe je pfipraven i na soukromé podnikdni v pohostinstvi.

Absolvent je vybaven nasledujicimi kompetencemi:

- dodrzuje hygienické predpisy pii praci v gastronomickém provozu

- mé prehled o vyziveé, o zasadach racionalni vyzivy, dietniho a alternativniho stravovani

- charakterizuje vlastnosti potravin a napojti a vhodné je vyuziva

- ovlada zplisoby skladovani a oSetfovani potravin a napoju

- ovlada zaklady technologie piipravy pokrmu a napoja

- ovlada druhy a techniku odbytu

- pfipravuje a udrzuje pracovisté

- pouziva inventart podle zplsobu servisu, podavaného pokrmu a népoje

- ovlada organizaci prace v riznych formach obsluhy

- voli vhodné formy obsluhy podle prosttedi

- ovlada techniku podévani pokrmt a napoju pti jednoduché a slozité obsluze

- pfijima a vyfizuje objednévky hostl, pracuje se zictovaci technikou

- sestavuje menu pro rtizné prilezitosti podle gastronomickych pravidel

- pfipravuje a serviruje miSené napoje

- ptipravuje slavnostni tabule

- obsluhuje zafizeni ve stravovacich provozech

- organizuje ptipravu, pribéh a ukonceni gastronomické akce

- jedné profesionalné v souladu se spole¢enskym chovénim a vystupovanim

- snazi se o ziskani stalych zédkaznikt

- orientuje se v ekonomicko-pravnim zabezpeéeni provozu spole¢ného stravovani

- vykonava obchodné provozni aktivity; snazi se o ziskani stalych zédkaznik

- vede administrativni agendu a evidenci spojenou s ¢innosti podniku vefejného stravovani

- dodrzuje zakladni pravni ptedpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci a
pozarni prevence

- rozpoznd moZznost nebezpeci urazu nebo ohroZeni zdravi, poskytne prvni pomoc pii nahlém
onemocnéni nebo Urazu

- usiluje o nejvyssi kvalitu prace, vyrobki a sluzeb; zohlednuje pozadavky zédkaznika

- kontroluje kvalitu provedené prace

- jedna ekonomicky (zvazuje naklady, vynosy a zisk), Setrné naklada se surovinami a
energiemi s ohledem na Zivotni prostredi

- dodrzuje zasady ochrany Zivotniho prostfedi pii likvidaci odpadt

- jedna v souladu se strategii udrzitelného rozvoje, pfi planovani urcité ¢innosti posuzuje
kromé& ekonomického vyznamu i dopady socidlni a ekologické

e Prodavac

66-51-H/01 Prodavac

Ttileté denni studium, stfedni vzdélani s vyucnim listem

Uplatnéni absolventa v praxi

Absolvent se uplatni pti vykonu povolani prodavac nebo pokladnik ve velkych, stiredné
velkych a malych provozovnach zabyvajicich se obchodem.

Absolvent poskytuje sluzby souvisejici s prodejem zbozi — zbozi vystavi, ptipravi k prodeji,
predvede zbozi zakaznikovi s odbornym vykladem, vystavi potiebné doklady, vytidi
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reklamaci zakaznika. Absolvent je schopen obsluhovat rizné pokladni systémy a provadét
hotovostni i bezhotovostni platby v ¢eské i1 jiné méné.
Po ziskani nezbytné praxe je absolvent pfipraven na samostatné podnikani v oboru.
Usp&sné slozeni zavérené zkousky a ziskani vyuéniho listu umoZiiuje absolventovi uchazet
se o studium navazujicich studijnich programu a dosahnout stiedniho vzd€lani s maturitni
zkouskou.
Absolvent je vybaven nasledujicimi kompetencemi:
- ptipravi a upravi zbozi k prodeji
- ovlada prodej zbozi rizného sortimentu véetné vyhotoveni a zpracovani prodejni
dokumentace
- predvede zbozi zakaznikovi a poskytne odborné informace o daném zbozi
- zabali vyrobek béznym zptisobem i v darkové forme
- spolecensky vystupuje a jednd profesionaln¢ ve styku se zakazniky a obchodnimi
partnery
- komunikuje se zdkazniky v rodném a jednom cizim jazyce
- pracuje s pokladnami i pokladnimi systémy, piijima hotovostni i bezhotovostni platby
- obsluhuje stroje a zatizeni prodejny
- provadi odbér a piejimku zbozi (vetné kontrol zaru¢ni doby nebo minimalni
trvanlivosti)
- ovlada skladovani a oSetfovani zbozi
- vede doklady spojené s prodejem zbozi a fesi dodavatelské a zakaznické reklamace
- provadi fyzickou a ucetni inventuru zbozi a obali
- ovlada propagacni a aranzérské ¢innosti spojené s vystavovanim a prodejem zbozi
- vyuziva marketingovych nastroji k prezentaci provozovny
- dodrZuje hygienické normy a pravni pfedpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi
pii praci
- orientuje se v platnych hygienickych normach, pfedpisech a natizenich tykajicich se
obchodni problematiky
- dodrzuje zékladni pravni piedpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci a
poZarni prevence
- rozpozna moZznost nebezpeci irazu nebo ohrozeni zdravi, poskytne prvni pomoc pti
nahlém onemocnéni nebo Urazu
- usiluje o nejvyssi kvalitu prace, vyrobkl a sluZzeb; zohlediiuje pozadavky zakaznika
- jedna ekonomicky (zvazuje naklady, vynosy a zisk), Setrn¢ naklada se surovinami a
energiemi s ohledem na zivotni prostiedi
- dodrzuje zasady ochrany Zivotniho prostredi pfi likvidaci odpadi
- jedna v souladu se strategii udrzitelného rozvoje, pti planovani urcité ¢innosti
posuzuje kromé ekonomického vyznamu i dopady socialni a ekologické

e Reznik-uzenai

29-56-H/01 Reznik — uzenaf

Ttileté denni studium, stfedni vzdélani s vyucnim listem

Uplatnéni absolventa v praxi:

Absolvent se uplatni pti vykonu povolani feznik v pozici zaméstnance v masném

pramyslu pfi zpracovani masa a vyrob& masnych vyrobkl a v obchodnich zatizenich
zabyvajicich se prodejem masa a masnych vyrobkd.

Absolvent je schopen jatecné opracovavat vSechny druhy jate¢nych zvitat, dribez, zvétinu a
ryby, osSetfovat a skladovat jatecné upravené maso a droby, bourat, upravovat a tfidit maso a
droby pro vysek a vyrobu. Umi balit maso a masné vyrobky, zpracovavat zivoc¢isné tuky,
kontrolovat kvalitu vstupnich surovin, polotovarii 1 hotovych vyrobk, obsluhovat a provadét
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zakladni udrzbu technologického zafizeni a vykonavat ¢innosti souvisejici s prodejem masa a

masnych vyrobki.

Po ziskéni nezbytné praxe je piipraven i pro podnikatelskou ¢innost.

Absolvent je vybaven nasledujicimi kompetencemi:

zpracovava jatecna zvitata, driibez, zvefinu a ryby

- oSetiuje a skladuje jate¢né upravené maso a jate¢né produkty

- Upravuje maso, vyrabi masné vyrobky

- dodrzuje technologické postupy pti vyrobé masa a masnych vyrobkd, voli vhodné suroviny,
pomocné¢ latky a obaly

- skladuje, expeduje a zajist'uje odbyt masa a masnych vyrobku pti dodrzovani hygienickych
zasad

- obsluhuje stroje a technicka zafizeni a provadi béznou udrzbu

- provadi sanitaci jate¢ného a masného provozu a prodejny

- vede operativné-technickou evidenci

- provadi kontrolu pfi upravé masa a vyrobé masnych vyrobkt

- senzoricky hodnoti vstupni suroviny, meziprodukty a hotové vyrobky

- provadi kontrolu, sleduje a zaznamenava hodnoty ve stanovenych kritickych bodech
(HACCP)

- dodrzuje zakladni pravni piedpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci a
poZarni prevence

- rozpoznd moznost nebezpeci urazu nebo ohrozeni zdravi, poskytne prvni pomoc pii ndhlém
onemocnéni nebo urazu

- usiluje o nejvyssi kvalitu prace, vyrobkt a sluzeb, zohlediiuje pozadavky zdkaznika

- kontroluje kvalitu provedené prace

- jedna ekonomicky ( zvazuje naklady, vynosy a zisk), Setrné naklada se surovinami a
energiemi s ohledem na zivotni prostiedi

- dodrzuje zasady ochrany zivotniho prostiedi pfi likvidaci odpadi

- jedna v souladu se strategii udrzitelného rozvoje, pii planovani urcité ¢innosti posuzuje
kromé& ekonomického vyznamu i dopady socidlni a ekologické

Studijni obory, vidélani s maturitni zkouSkou:

o Kosmetické sluzby

69-41-L/01 Kosmetické sluzby

Ctyfleté denni studium, stiedni vzdélani s maturitni zkouskou

Uplatnéni absolventa v praxi

Absolvent SVP Kosmetické sluzby se uplatni v povolanich kosmeti¢ka, pedikér a manikér pii
poskytovani profesionalni kosmetické péce ve stiedné velkych 1 malych provozovnach,
studiich a salonech. Pfi poskytovani kosmetickych sluzeb bude kvalifikované volit a
dodrzovat vhodné technologické postupy v souladu s individualnimi pozadavky zakaznika,
moddnimi trendy, zdravotné — hygienickymi a estetickymi hledisky. Po ziskéani stfedniho
vzdélani s maturitni zkouskou mtize absolvent pokracovat ve vzdélavani na vysoké skole
nebo vyssi odborné Skole.

Absolvent je vybaven nasledujicimi kompetencemi:

- voli vhodny zpisob kosmetického osetfeni v souladu s typem a aktualnim stavem
pleti pti dodrzeni technologickych postupti, hygienickych a estetickych zasad a podle
ptani zakaznika

- kvalifikované¢ provadi oSetfeni pleti, samostatné¢ kosmetické ukony, manikuru a
pedikaru

- provadi denni, vecerni a slavnostni li¢eni v souladu s médnimi trendy a pianim
zakaznika
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- obsluhuje pfistrojové vybaveni a zatfizeni provozovny a provadi béZnou udrzbu

- poskytuje poradenskou sluzbu, propaguje nové ptipravky, zdravy zivotni styl a
spravnou vyzivu

- voli a pouziva kosmetické pripravky podle aktudlniho stavu pleti; s ptipravky
bezpecné manipuluje, spravné davkuje a ekologicky likviduje

- doporucuje a nabizi zakaznikiim nové pripravky

- pfi poskytovani kosmetickych sluzeb dodrzuje zédsady osobni a provozni hygieny

- rozeznd bézné onemocnéni klize, nehtd a rozhodne, kdy je mozné kosmetickou péci
provést a kdy doporuc¢i navstivit dermatologa

- uplatniuje estetické citéni pti navrzich li¢eni a pfi poskytovani kosmetickych sluzeb

- sleduje nové trendy v oboru, nové ptipravky a postupy

- vystupuje profesiondlné a kultivované ve vztahu k zakaznikim, spolupracovnikiim a
obchodnim partnerim; fesi neobvyklé situace

- pecuje o sviij vzhled a duSevni zdravi

- vykonava obchodné-podnikatelské aktivity v kosmetickych sluzbach — prezentuje
firmu a nabizi kosmetické sluzby

- orientuje se v ekonomicko — pravnim zabezpeceni provozu a provadi administrativni
¢innosti souvisejici s provozem firmy

- zajiStuje ndkup a prodej kosmetickych ptipravkil

- vytvaii ceniky tikont a kalkuluje spotiebu a prodejni cenu nabizenych kosmetickych
pripravka

- dodrzuje hygienické normy a pravni predpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi
pii praci a pozarni prevence

- rozpozna moznost nebezpeci tirazu nebo ohrozeni zdravi, poskytne prvni pomoc pfii
nahlém onemocnéni nebo urazu

- usiluje o nejvyssi kvalitu prace, vyrobku a sluzeb; zohlednuje pozadavky zakaznika

- jedna ekonomicky (zvazuje naklady, vynosy a zisk), Setrn¢ naklada se surovinami a
energiemi s ohledem na zivotni prostiedi

- dodrzuje zasady ochrany Zivotniho prostredi pfi likvidaci odpadi

- jedna v souladu se strategii udrzitelného rozvoje, pti planovani urcité ¢innosti
posuzuje kromé ekonomického vyznamu i dopady socialni a ekologické

e Gastronomie

Uplatnéni absolventa v praxi

Absolventi SVP Gastronomie se uplatni ve stiednich technickohospodaiskych funkcich
V pohostinstvi, tj. ve stravovacich ubytovacich zafizenich, napf. v restauracich,
vV provozovnach rychlého obcerstveni a dalSich provozovnach spoleéného stravovani,
v penzionech a hotelech. Uplatni se ve vedoucich pozicich jako §éfkuchatfi nebo ¢iSnici —
specialisté. Jsou pfipraveni vykondvat odborné gastronomické c¢innosti — provozni,
marketingové, obchodné podnikatelské a fidici v riznych pracovnich pozicich a pravné
organizaCnich formach podnikani, a to jak v pozici zaméstnance, tak zaméstnavatele nebo
podnikatele. Po ziskani stfedniho vzdélani s maturitni zkouskou muliZze absolvent pokracovat

vV

ve vzdélavani na vysoké Skole nebo vyssi odborné Skole.

Absolvent je vybaven nasledujicimi kompetencemi:

- Ovlada technologii pripravy pokrmi

» rozlIisi kvalitu surovin, jejich vyzivovou hodnotu, voli vhodny zplisob zpracovani

* dodrzuje hygienu, HACCP, urci hygienicka rizika

* kvalifikované€ pouziva a udrzuje technologické zatizeni v gastronomickém provozu
* pfipravi pokrmy ¢eské 1 mezinarodnich kuchyni,
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* pii ptipravé pokrmt uplatituje dodrzovani zasad zdravé vyzivy
* vyuziva nové Setrné technologické postupy pfi ptipravé pokrmii
* ptipravi pokrmy pro dietni stravovani
- Ovlada techniku odbytu
* voli vhodné¢ rizné formy obsluhy a vhodny inventai na useku obsluhy
* komunikuje ustné i pisemné v cizim jazyce a ovlada zasady spolecenského chovani a
estetiku pracovniho prosttedi
* ovlada zplisoby jednoduché i slozité obsluhy a techniku odbytu
- Je schopen vykonavat ridici ¢innosti ve stravovacim provozu
* sestavi nabidkové listy, jidelni a napojové listky a menu pro rtizné prilezitosti
* pracuje ve vSech typech gastronomickych zatizeni a to ve sluzbach zakladnich,
doplikovych a specidlnich — wellnes a lazenské provozy
* ovlada organizaci prace v odbytovém stfedisku a koordinaci Cinnosti vyrobniho a
odbytového useku
* je schopen vést administrativni agendu a evidenci ve vyrob¢ a odbytu
- Orientuje se obchodné podnikatelskych aktivitach
» ziskava a vyhodnocuje informace o pracovnich a vzdélavacich ptilezitostech stati EU,
vyuziva poradenskych a zprostfedkovatelskych sluzeb z oblasti svéta prace a vzdélavani
* vyuziva ekonomické nastroje k fizeni jednotlivych tsekti gastronomického provozu, zna
podstatu tcetnictvi a jeho tlohu v provozu, pracuje s prostiedky informacnich technologii
* vyuziva znalosti marketingu v gastronomickém provozu, reaguje na nové trendy ve
stravovani a na potifeby zmén Zivotniho stylu
- Dba na bezpecnost prace a ochranu zdravi pri praci
* dodrzuje ustanoveni tykajici se hygieny prace, HACCP, bezpecnosti a ochrany zdravi pfi
praci a pozarni prevenci
- Usiluje o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobkii nebo sluzeb
* vyhledava informace v legislativnich norméach, aplikuje je v obchodnich a pravnich
ptipadech a ve vztahu k pfisluSnym orgdntim i vici statu
- Jedna ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje
» aplikuje ekologické a ekonomickeé principy a podporuje aktivity napomahajici Zivotnimu
prostredi

- jedna v souladu se strategii udrzitelného rozvoje, pfi planovani urcité ¢innosti

posuzuje kromé ekonomického vyznamu i dopady socidlni a ekologické

Nastavbové studium s maturitni zkouSkou:

e Podnikani

Dvouleté nastavbové studium ukoncené maturitni zkouskou

64- 41- L/51 Podnikéni

Uplatnéni absolventa v praxi

Absolvent SVP Podnikéni je pfipraven vykonavat ekonomické, provozné-ekonomické,

obchodni a administrativni ¢innosti.Ziskané znalosti a dovednosti uplatni pfi fizeni vlastni

firmy v profesni oblasti, v niz ziskal stfedni vzdélani s vyuénim listem.

Po ziskani sttedniho vzdélani s maturitni zkouSkou mtiZe absolvent pokracovat ve vzdélavani

na vysokeé skole nebo vyssi odborné skole.

Absolvent je vybaven nasledujicimi kompetencemi:

- provadi administrativni ¢innosti

- stylizuje a vyhotovuje pisemnosti s vyuzitim vypocetni a kancelaiské techniky a
programového vybaveni

- ovlada klavesnici desetiprstovou hmatovou metodou pfimétfené rychle a presné
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- manipuluje s dokumenty (v¢etné elektronickych)

- provadi marketingovy prizkum

- orientuje se v problematice managementu a manazerskych dovednosti

- zpracovava doklady

- eviduje a uctuje hotovostni a bezhotovostni operace podniku

- uctuje o majetku a zavazcich, nakladech a vynosech

- provadi zakladni vypocty (nakup a skladové zasoby, odpisy, vyuziti kapacity dlouhodobého
majetku)

- provadi mzdové vypocty a vypocty odvodi socialniho zdravotniho pojisténi

- orientuje se v soustavé dani, vede daftovou evidenci a stanovuje dafiovou povinnost k danim
z ptijmu a k dani silni¢ni

- provadi a sestavuje ucetni zaveérku

- orientuje se v pravni Uprave podnikani, v obanskych a pracovné pravnich vztazich

- vede jednéni s obchodnimi partnery

- dodrzuje hygienické normy a pravni predpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pii
praci a pozarni prevence

- rozpoznd moznost nebezpeci urazu nebo ohrozeni zdravi, poskytne prvni pomoc pii ndhlém
onemocnéni nebo urazu

- usiluje o nejvyssi kvalitu prace, vyrobku a sluzeb; zohlednuje pozadavky zakaznika
jedna ekonomicky (zvazuje naklady, vynosy a zisk), Setrné naklada se surovinami a
energiemi s ohledem na Zivotni prostiedi

- dodrzuje zasady ochrany zivotniho prostiedi pti likvidaci odpadi

- jedna v souladu se strategii udrzitelného rozvoje, pfi pldnovani urcité ¢innosti posuzuje
krom¢ ekonomického vyznamu i dopady socidlni a ekologické

- zna své odborné a osobni kvality, redln¢ zvazuje své moznosti v oblasti profesniho rlstu a
dalsiho vzd¢lavani

- samostatné a zodpovédné fesi bézné pracovni i mimopracovni problémy

- vyjadiuje se pfiméefené v pisemné a ustni form¢, komunikuje na zékladni irovni nejméné
V jednom cizim jazyce, rozumi zdkladni odborné terminologii a pracovnim pokynim

- peCuje o své zdravi a usiluje o zdravy Zivotni styl; spolupracuje s ostatnimi v tymu, vytvaii
vstticné mezilidské vztahy

- jedna slusné€ a zodpoveédné; uznava hodnoty a postoje podstatné pro Zivot multikulturni
demokratické spolecnosti; respektuje lidska prava; jedna v souladu s udrzitelnym rozvojem

- orientuje se v nabidce profesnich prileZitosti v regionu a moznostech uplatnéni na trhu
prace; vhodné prezentuje své schopnosti a vysledky své prace

- vyuziva matematické dovednosti v riiznych Zivotnich situacich

- pouziva prostiedky informacéni a komunikaé¢ni technologie ke komunikaci, pro
ziskavani a zpracovani informaci

1.4 Koncepce rozvoje Skoly

Cilem predkladané koncepce je nastinit moznosti smétfovani Skoly v nésledujicich letech tak, aby se
V regionu stala synonymem jistoty uplatnéni svych absolventl na trhu prace.

1. Charakteristika Skoly

Sttedni odborna $kola Prost&jov je piispévkovou organizaci Olomouckého kraje. Skola je vzhledem
k ustalené nabidce obort tradi¢ni vzdélavaci instituci v Prost&joveé. Zaméfuje se na vzdélavani v
oborech v oblasti gastronomie, obchodu a sluzeb. V souéasné dobé probiha vyuka formou denniho
studia v Sesti tfiletych ucebnich oborech vzdélani zakoncenych zavére¢nou zkouskou s vyuénim
listem, a to v oborech Kuchat, Cukrat, Cisnik, Vyrobce kozed€lného zbozi, Prodavac a Reznik, ve
dvou ¢tyfletych studijnich oborech Gastronomie a Kosmetické sluzby zakoncenych maturitni
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zkouskou a také dvouletém nastavbovém studiu obor Podnikéani také zakon¢eném maturitni zkouskou.
Zaci se ve viech oborech a roénicich vzdélavaji podle Skolnich vzdélavacich programii. Vyhodou
Skoly je 1jeji poloha v centru Statutarniho mésta Prostéjova, které je spravnim stiediskem Sirokého
okoli. Predkladana koncepce vychazi z Dlouhodobého zdméru vzdélavani a rozvoje vzdélavaci
soustavy Olomouckého kraje na obdobi 2016 - 2020, z inspekénich zprav Ceské §kolni inspekce a
rozboru soucasného stavu.

2. Stanoveni hlavnich strategickych cila

Hlavni strategické cile jsou:

- ZvySeni prestize studijnich obort i image Skoly

- Prezentace stavajicich obort tak, aby byly atraktivni a zajimavé pro uchazece ze zakladnich skol
- Co mozn4 nejvyssi uplatnitelnost absolventd v praxi

- ZvySeni efektivity a kvality vzdélavani

- Rozvoj dalsiho vzdélavani a aktivni spoluprace s potenciadlnimi zameéstnavateli

- Rozvoj zadouciho klimatu Skoly

- Stabilizace pedagogického sboru i nepedagogickych pracovnikt

- Zvyseni podilu mimorozpo¢tovych zdroji na financovani skoly

K naplnéni cili smétuji nasledujici kroky v téchto oblastech:

2.1. Image Skoly

Rodice i zaci oceni jen studium spjaté s praxi s pevnou vazbou na potencialni zaméstnavatele
a firmy, pfi kterém absolvent ziskava realné praktické zkusenosti.

Dulezita je také nabidka perspektivy s pfedem definovanymi cili i prostiedky k jejich
naplnéni.

Pro skolu jako centrum vzdélavani je nutna uzka spoluprace s méstem, regionem, se statnimi
institucemi 1 neziskovymi organizacemi, Sir$i i odbornou vetejnosti, se spolkem ptatel skoly.
Je povinnosti vedeni skoly pozitivné informovat prosttednictvim sdélovacich prostredki i pii
osobnim kontaktu o déni ve skole a 0 zménach v zivoté skoly. Ziskavani informaci vné skoly
a zpétna vazba je stejné dulezita jako prezentace smérem k vetejnosti.

Je tieba stale rozvijet kulturni a spolecensky Zivot Skoly - vytvaret u Zakh pocit sounalezitosti
se Skolou pfi budovani dobrého jména Skoly (i€ast na soutézich a akcich Skoly). Pokracovat
v jiz zavedenych aktivitach, kde se Zaci prezentuji se svymi dovednostmi, jako jsou Hanacka
barman show, Scholaris, Burza prace, Den Zemé&, Ekojarmark, Den jazyk®, Den Evropy,
Gastroden — praktické zavéreené zkousky, Gastrohratky, ples SOS aj.

Maximum usili sméfovat ke Dni otevienych dvefi, pii kterém si budouci Zaci 1 jejich rodice
mohou prohlédnout Skolu a ziskat informace k pfijimacimu fizeni. Na Dni otevienych dvefti se
zaci jednotlivych oborti prezentuji svymi dovednostmi a znalostmi ziskanymi béhem studia.
Realizace osvédéenych workshopti — V ramci workshopti si zaci 9. ti. ZS vyzkousi zakladni
manualni dovednosti daného oboru (ptiprava pomazanek, sklddani ubrouskti, zdobeni neht,
tvorba ozdob na netradi¢ni baleni, zhotoveni jednoduchych kozenych vyrobkil) pod vedenim
7akt SOS Prost&jov.

PokraGovat v profesnich kvalifikacich a pofadani rekvalifikacnich kurzi ve spolupraci s UP
Olomouckého kraje pro doplnéni ¢i ziskéani kvalifikace dle NSK a kurzli ,,Na miru* pro
Sirokou vetejnost (trendy ve vyZzivé, etiketa stolovani, kurzy li¢eni apod.).

2.2. Oblast vychovné - vzdélavaci

Vychodiskem k naplnéni vychovné - vzdélavacich cilti je $kolni vzdélavaci program (SVP).
Tento material by mél byt zivym dokumentem, ktery je trvale konfrontovan s realitou ve
vyuce. SVP §koly musi reflektovat pozadavky Statni koncepce rozvoje Skolské soustavy
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a pozadavky ztizovatele, které jsou obsazeny v zakladnich dokumentech Olomouckého kraje
zejména v Dlouhodobém zdmeéru vzdelavani a rozvoje vzdélavaci soustavy Olomouckého
kraje (2012).

Vysledkem vychovné — vzdélavaciho procesu ma byt dobré kvalita a absolvent dobie
pripraveny k bezproblémovému slozeni zavéreénych zkousek. Skola by méla také poskytnout
dostate¢nou ptipravu k ziskavani jazykovych certifikatti s mezinarodni platnosti (napt. FCE).
Pro vyuku na skole jsou stézejni pevné vazby na praxi a spoluprace se zaméstnavateli

a firmami v regionu. V souladu se sou¢asnymi pozadavky na pfipravu absolventt jsou zadané
hlavné realné zkugenosti z praxe. Tyto jsou jiz v souasné dobé na SOS zajistény v odborné
vybavenych u¢ebnach a vlastnich provozovnach (restaurace, kosmetika, cukrarna ...)
Nejdilezitéjsi je vsak realizace praxe a vycviku na smluvnich pracovistich. Tradi¢ni nabidku
by bylo dobr¢ rozsitit i mimo region, poptipadé na mezinarodni tirovni.

I kratkodobé praktické zkuSenosti v prestiznich hotelovych ¢i restauracnich provozech
pomohou k zatraktivnéni oborii kuchart a ¢isnik.

2.2.1. DalSi kroky a prostiedky:
- Dotazniky spokojenosti pro rodice i zaky
- Plnit ¢asovy rozvrh tematickych plani
- Nabidnout zaktim i u¢itelim moZznost rozsifeni vyuky o nepovinné a volitelné
predméty
- Rozsifit nabidku zajmovych krouzkl ve spolupraci s rodici a uciteli nejen pro zaky
SOS, ale i pro zaky zékladnich §kol (Zaklady stolovani a spoleéenského chovani)

Kariérové poradenstvi
- Pomahat jednotlivelim pfi rozhodovéni o profesni a vzdélavaci orientaci v jejich Zivoté
- Rozvijet aktivity, které maji pomoci zaklim a studentim ujasnit si vlastni kariérni cile
a porozumét svétu prace
- Poskytovat poradenstvi zaméiené na volbu vzdélavaci a profesni drahy, volbu prvniho
zamé&stnani, zménu zaméstnani a navrat do pracovniho procesu

VSestranny rozvoj zZdkii
- Zajistit individualni ptistup k talentovanym zaktim
- Podporovat a rozsitit konzultace zaki s uciteli
- Podporovat zaky v U€astech na olympiadach, skolnich soutézich
- Zakam se specifickymi vzdélavacimi potiebami zajistit maximalni integraci,
individualni ptistup
- Vyuzivat ICT techniku pro vyuku a jeji zatraktivnéni
- Zajistit maximalni spolupraci mezi vychovnym poradcem, rodici, tfidnim ucitelem a
ucitelem odborného vycviku
- Spolupracovat s PPP piipadné se SPC
Péce o telesny rozvoj Zakii
- Veskeré pohybové aktivity zaméfit na celkové pochopeni vyznamu cvieni pro zdravy
Zivotni styl, pro potifeby béZného Zivota, zavést zdravotni télesnou vychovu
- Vytvofit dostate¢né zazemi pro sportovni aktivity
- Upravit rozvrh pro intenzivné&jsi plnéni cila v té€lesné vychové spojenim do
dvouhodinovych blokl
- Rozsifit seznamovaci kurz pro prvni ro¢niky na vicedenni

Esteticka vychova
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Divadelni a filmova piedstaveni, vychovné koncerty

Obnovit fungovani dramatického krouzku

Podporit autorskou tvorbu zaki, umoznit jim autorska ¢teni v rdmci Dne otevienych
dvefi

Zapojit zaky do estetické vyzdoby skoly, vytvorit vztah k vlastni praci- hodnotam,
Skole jako prevenci ni¢eni Skolniho majetku

Zapojeni rodici, vetejné prezentace Cinnosti zaki

Zdravy Zivotni styl

PInéni Minimalniho preventivniho programu

Realizace projektii v ramci primarni prevence- spoluprace s Policii CR,
Nizkoprahovym zafizenim Prost&jov, nadaci Clovék v tisni

Pochopeni cili environmentélni vychovy - tfidéni odpadu, zdroje energie

2.3. Oblast persondlni

Stabilizovat a optimalizovat pedagogicky sbor ve vazbé na zddouci oborovou strukturu
Zvysovat odbornou zpusobilost a vysokou uroven pedagogického sboru - podpora DVPP
Vytvorit dobré pracovni klima ve $kole, vytvorit tym lidi pracujicich spolecné na zvySovani
urovné a poveésti Skoly

Zavést vzajemné predavani poznatkll, ukdzkové hodiny zkusenych uditelti, pravidelna
hospitacni ¢innost, moznost vzajemné supervize

Motivovat ucitele nadtarifni slozkou platu- odmény , osobni ohodnoceni

Zajistit odbornou pomoc pro mladsi ¢leny sboru od zkuSenéjsich kolegti

Zvysit vliv tiidniho ucitele a jeho zodpovédnost za zaky své tfidy, feSeni problémut hned

v zarodku, postavit praci na spolupraci s rodic¢i (zavést povinnou tfidnickou hodinu v ramci
rozvrhu)

Ve vybranych oborech ptizvat do vyuky odbornika z praxe — tandemova vyuka

2.4. Spoluprdce se zFizovatelem

Pro fungovani §koly je spoluprace se ziizovatelem zcela zasadni. Vztahy mezi institucemi musi byt co
nejtésnéjsi, zvlaste pii planovani a realizaci akei, a to ve vSech oblastech - ekonomické, metodické
i spolecenskeé.

Spolupracovat na vytvareni lepSich podminek pro vyuku, dovybaveni odbornych uceben
Podpora ziizovatele pii akcich poradanych skolou, tiCast zastupct ztizovatele

Spolupracovat na realizaci projektti, modernizace a obnovy Skoly

Uzka spolupréce pii ziskavani finanénich prostiedki z narodnich, evropskych i jinych zdrojt
(granty, dotace) pro rozvoj Skoly. Prostfedky vyuzit jak pro zlepSeni vybavenosti §koly, tak i
Vv oblasti rozvoje lidskych zdroju

2.5. Finandéni zdroje

Statni prostiedky — modernizovat vybavenost $koly, vyuzit moznosti finan¢ni motivace
pracovnikt

Vyzvy OP Vyzkum, Vyvoj a Vzd&lavani pro obdobi 2014 — 2020 (KAP, SAP, Sablony pro SS
a VOS — podpora kol formou projektii zjednoduseného vykazovani

Prostiedky ztizovatele- udrzba Skolni budovy, pfipadné opravy a investi¢ni akce, provoz Skoly
Pronajem Skolnich prostor vefejnosti

Dopliikovéa ¢innost — pronajem nemovitého majetku, mimoskolni vychova a vzdélavani,
poradani kurzt a Skoleni vcetné lektorské cinnosti
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3. SWOT analyza SOS

Silné stranky
- Image a tradice $koly
- Velmi dobré materialni zabezpeceni
- Erudovany a stabilni pedagogicky sbor
- ZkuSenosti s tvorbou vzdélavacich programi, projektd NUV a OPVK
- Umisténi skoly v regionu a dobré dopravni spojeni

Slabé stranky
- Mala atraktivnost studia voborech vzdélani svyuénim listem — Reznik a Vyrobce
kozedélného zbozi
- Financ¢ni zainteresovanost lidi na vysledcich prace — pohybliva slozka mzdy

Prilezitosti
- Spoluprace se socialnimi partnery
- Zavadéni novych témat do vyuky

Ohrozeni
- Demografické a spolecenské faktory — maly pocet uchazect o studium
- Slaba piipravenost zaki a studentt ze ZS
- Soucasnd legislativa

4. 7Zavér

Zpracovana koncepce podle mého nazoru zajisti dals$i fungovani Skoly vramci regionalni nabidky
odborného stfedniho vzdélavani. Soucasti koncepce je prohloubeni kvality odborného vycviku ve
spolupraci se zaméstnavateli, a tim zvySeni uplatnitelnosti absolvent na trhu prace.

Ing. Méria Zamostna
feditelka Skoly
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2. Vvucované obory vzdélani, kurzy, profesni kvalifikace

2.1 Seznam vyuéovanych obora vzdélani

Nézev oboru, SVP | Kod oboru | Forma studia | Poznamka | Ukonéeni studia
Nastavbové studium pro absolventy obori vzdélani s vyuénim listem

Podnikani [64-41-L/51 | denni | nastavbové | maturitni zkougka

Stiredni vzdélani s maturitni zkouskou
Kosmetické sluzby | 69-41-L/01 |denni maturitni zkouska
Gastronomie 65-41-L/01 |denni Novy obor od | maturitni zkouska

Sk.r.18/19
Stredni vzdélani s vyucnim listem

Cukrar 29-54-H/01 | denni vyuéni list
Cisnik 65-51-H/01 |denni vyuéni list
Kuchar 65-51-H/01 | denni vyuéni list
Prodavacd 66-51-H/01 |denni vyuéni list
Vyrobce koZedélného | 32-52-H/01 | denni vyuéni list
zbozi
Reznik - uzenar 29-56-H/01 | denni vyuéni list

2.2 Kurzy k prohloubeni odbornych dovednosti

7. 3. 2019 - Kosmetika Gernetic — ukazka prace se znackovou kosmetikou
10. 5. 2019 — Synouvelle — moderni technika na prodlouzeni fas —sérum pro rist fas
22. 5. 2019 — Keenwell a Make-up studio — pouziti make-upu

Kurz Barista — 16. 5. 2019 -pod vedenim pana Michala Kiizky zékladni kurz techniky a
piipravy kavy espresso

2. 3 Profesni kvalifikace, rekvalifika¢ni kurzy

Stfedni odborna Skola Prostéjov nabizi zkousky profesnich kvalifikaci.
Projekt soustavy narodnich kvalifikaci umoziuje lidem doplnit nebo rozsifit kvalifikaci
formou jednotlivych zkousSek.
Podle zakona ¢. 179/2006 Sb. o profesnich kvalifikacich je $kola autorizovanou osobou pro
ovétovani vysledku celozivotniho vzdélavani pro jednotlivé profesni kvalifikace v oborech
Kuchat, Cisnik, Cukraf, Brasnat, Reznik a Prodavag.
Dil¢éi kvalifikace nabizené nasi Skolou:

Kod dil¢i kvalifikace Nazev dil¢i kvalifikace

65-001-H Ptiprava teplych pokrmi

65-002-H Ptiprava pokrmi studené kuchyné
65-003-E Ptiprava pokrmu pro rychlé obcerstveni
65-004-H Ptiprava minutek

65-005-E Vypomoc pii piipravé pokrmit
65-011-E Kuchat expedient

65-013-E Vyroba knedlika

65-007-H Jednoducha obsluha hostl

65-012-E Vypomoc pii obsluze hosti
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29-002-H
29-007-H
29-012-H
29-013-H
29-017-H
29-019-H

29-020-H

29-023-H

29-026-H

Vyroba jemného peciva

Vyroba zakuskl a dortt

Vyroba restauracnich moucénik
Remeslna vyroba pernikii

Pfeprava a ustdjeni jate¢nych zvirat
Porazka a konecnd uprava tél
jatecnych zvirat

Osetieni jateCné opracovanych tél
jate¢nych zvifat a vedlejSich jate¢nych
produktt

Vyroba masnych vyrobku a dribezich
masnych vyrobku

Baleni a expedice masa, dribeziho
masa, kralikti, zvéfiny a vyrobki z nich

Profesni kvalifikace ve $kolnim roce 2018/19

Stfedni odborna skola Prost&jov jako autorizovana osoba ve $kolnim roce 2018/2019
realizovala zkousky z profesni kvalifikace. ZkouSky probihaly podle zakona
¢. 179/2006 Sb., o ovétovani a uznavani vysledkt dalsiho vzdélavani, ve znéni zakona

¢. 53/2012 Sb.:

1.2.2019

65 — 001 — H Piiprava teplych pokrmi

Nabidka rekvalifika¢nich a dopliikovych kurzi

1. Rekvalifikacni kurzy podle Zakona ¢. 176/2009 Sb. v oborech vzd¢lani:

N

Kuchar
Cisnik
Cukrar
Reznik
Prodavac
Brasnar

Dopliikové kurzy pro jednotlivce a firmy:
Darkové baleni

Moderni dezerty

Dorty K riznym pfilezitostem

Kurz studené kuchyné

Modelaz nehti gelovou technikou

Manikura — péce o ruce

Zaklady liceni — denni a vecerni liceni

Péce o nohy — pedikuara

SloZit4 obsluha — kurz pokrocily

Jednoduché obsluha — zakladni kurz

Barmansky kurz

Barista

Zaklady pocitacové gramotnosti — zakladni verze
Zaklady pocitatové gramotnosti — rozsifena verze
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3. Ucebni dokumenty

3.1 U&ebni plany -SVP
Obory vzdélani s vvucénim listem

Uéebni plan SVP Vyrobce koZedélného zboZi, platnost od 1. 9. 2011 5
RVP pro obor vzdélani vyrobce kozed€Iného zbozi 32-52-H/01, vydalo MSMT6. 5. 2009,

¢.J.9325/2009-23

A. Povinné vyucovaci predméty 1.ro¢nik 2.ro¢nik 3.ro¢nik celkem
a) zakladni
Cesky jazyk a literatura 2 1 2 5
Cizi jazyk * 2 2 2 6
Obcanska nauka 1 1 1 3
Chemie 1 1 - 2
Ekologie 1 - - 1
Matematika 15 1 1 3,5
Fyzika 0,5 - - 0,5
T¢lesna vychova 1 1 1 3
Informacni a komunika¢ni technologie 1 1 1 3
Ekonomika 1 1 1 3
b) predméty dle zaméteni
Materialy 1,5 2 2 55
Modelafstvi 1 1 1 3
Technologie 2 2 2 6
Konstrukce a modelovani - 1 - 1
Stroje a zafizeni 1 1 - 2
Technologické operace - - 1 1
Prakticka cviceni - - 1 1
Odborny vyevik 15 17,5 17,5 50
Celkova tydenni hodinova dotace 32,5 33,5 33,5 99,5

U&ebni plan SVP Cukraf, platnost od 1. 9. 2009

RVP pro obor vzdélani Cukrai 29-54-H/01 vydalo MSMT dne 28. 6. 2007, ¢.j.12698/2007-23

Povinné vyucovaci predméty 1.ro¢nik 2.ro¢nik 3.ro¢nik celkem
a) vSeobecné vzdélavaci
Cesky jazyk a literatura 2 1 2 5
Cizi jazyk (AJ,NJ)" 2 2 2 6
Obcanska nauka 1 1 1 3
Chemie 1 1 1 3
Ekologie 1 - - 1
Fyzika 0,5 - - 0,5
Matematika 15 1 1 3,5
T¢lesna vychova 1 1 1 3
Informacni a komunikacni technologie 1 1 1 3
b) odborné
Ekonomika 1 2 1 4
Technologie 2 2 3 7
Odborn¢ kresleni 1 - - 1
Suroviny 2 2 2 6
Stroje a zafizeni 0 1 1 2
Odborny vycvik 15 17,5 17,5 50
Celkova tydenni hodinova dotace 32 32,5 33,5 98

Poznamky k ucebnimu planu:

* \/ uéebnim plénu je zafazena vyuka jednoho ciziho jazyka (anglicky,némecky). Zak zpravidla pokraduje ve

studiu ciziho jazyka, kterému se ucil na zakladni Skole
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Uc&ebni plan SVP Ci¥nik, platnost od 1. 9. 2009

RVP pro obor vzdélani Kuchai-&isnik 65 -51- H/01,vydalo MSMT dne 28. 6. 2007, &.j.12

698/2007-23

Povinné vyucovaci pfedméty 1.roénik 2.ro¢nik 3.roénik | celkem
a) vSeobecné vzdélavaci
Cesky jazyk a literatura 2 1 2 5
1. cizi jazyk ( pokro€ily AJ, NJ ) 2 2 3 7
2. cizi jazyk ( zacatecnici AJ, NJ ) 1 1 1 3
Obcanska nauka 1 1 1 3
Chemie 1 1 - 2
Ekologie 1 - - 1
Fyzika 0,5 - - 0,5
Matematika 15 1 1 35
T¢lesnd vychova 1 1 1 3
Informacni a komunikacni technologie 1 1 1 3
b)odborné
Ekonomika 1 2 1 4
Potraviny a vyziva 1 1 1 3
Zatizeni provozoven - 1 - 1
Administrativa - 15 - 15
Technologie 1 1 1 3
Stolnic¢eni 2 2 3 7
Odborny vycvik 15 17,5 17,5 50
Celkova tydenni hodinova dotace 32 35 33,5 100,5

U&ebni plan SVP Kucha¥, platnost od 1. 9. 2009

RVP pro obor vzdélani Kuchai-¢ignik 65 -51- H/01,vydalo MSMT dne 28. 6. 2007, &.j.12

698/2007-23

Povinné vyucovaci predméty 1.ro¢nik 2.ro¢nik 3.roénik celkem
a) vSeobecné vzdélavaci
Cesky jazyk a literatura 2 1 2 5
1. cizi jazyk ( AJ,NJ) 2 2 2 6
2. cizi jazyk ( AJ, NJ) 1 1 2 4
Obcanska nauka 1 1 1 3
Chemie 1 1 - 2
Ekologie 1 - - 1
Fyzika 0,5 - - 0,5
Matematika 15 1 1 3,5
T¢lesna vychova 1 1 1 3
Informacni a komunika¢ni technologie 1 1 1 3
b) odborné
Ekonomika 1 2 1 4
Potraviny a vyziva 1 1 1 3
Zatizeni provozoven - 1 - 1
Administrativa - 15 - 15
Technologie 2 2 3 7
Stolnieni 1 1 1 3
Odborny vycvik 15 17,5 17,5 50
Celkova tydenni hodinova dotace 32 35 33,5 100,5




U&ebni plan SVP Prodavaé, platnost od 1. 9. 2009

RVP pro obor vzdélani Prodavaé 66 -51- H/01,vydalo MSMT dne 28. 6. 2007, &.j.12

698/2007-23

Povinné vyucovaci pfedméty 1.roénik 2.ro¢nik 3.roénik | celkem
a) v8eobecné vzdélavaci
Cesky jazyk a literatura 2 1 2 5
Cizi jazyk 2 2 2 6
Obcanska nauka 1 1 1 3
Chemie 1 1 - 2
Ekologie 1 - - 1
Fyzika 0,5 - - 0,5
Matematika 15 1 1 35
T¢lesnd vychova 1 1 1 3
Informacni a komunikacni technologie 1 1 1 3
b) pfedméty dle zaméteni
Ekonomika 1 1 1 3
Administrativa 1 15 1 3,5
Psychologie prodeje - 1 - 1
Obchodni pocty 1 1 - 2
Darnova evidence - - 2 2
Obchodni provoz 1 1 1 3
Zboziznalstvi 2 2 2 6
Odborny vycvik 15 17,5 17,5 50
Celkova tydenni hodinova dotace 32 33 32,5 97,5

Poznamky k ué¢ebnimu planu:

* \/ uéebnim planu je zatazena vyuka jednoho ciziho jazyka (anglicky,némecky). Zak zpravidla pokraduje ve

studiu ciziho jazyka, kterému se uéil na zakladni Skole

U&ebni plan SVP Reznik — uzenak, platnost od 1. 9. 2009

RVP pro obor vzdélani Reznik-uzenai 29- 56- H/01, vydalo MSMT dne 28. 6. 2007, &. j.

12 698/2007-23

Povinné vyucovaci predméty 1.ro¢nik 2.ro¢nik 3.roénik celkem
a) vSeobecné vzdélavaci
Cesky jazyk a literatura 2 1 2 5
Cizi jazyk 2 2 2 6
Obcanska nauka 1 1 1 3
Chemie 1 1 - 2
Ekologie 1 - - 1
Fyzika 0,5 - - 0,5
Matematika 15 1 1 3,5
T¢lesna vychova 1 1 1 3
Informacni a komunika¢ni technologie 1 1 1 3
b) predméty dle zaméteni
Ekonomika 1 2 1 4
Technologie 3 3 4 10
Biologie 2 2 - 4
VyZiva - - 2 2
Obchodni provoz - 1 - 1
Odborny vycvik 15 17,5 17,5 50
Celkova tydenni hodinova dotace 32 335 32,5 98

Pozndmky k u€ebnimu planu:

* \/ uéebnim planu je zatazena vyuka jednoho ciziho jazyka (anglicky, némecky). Zak zpravidla pokracuje ve

studiu ciziho jazyka, kterému se ucil na zakladni skol
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Obory vzdélani s maturitni zkouskou

U&ebni plan SVP kosmetické sluzby, platnost od 1. 9. 2009

RVP pro obor vzdélani kosmetické sluzby 69- 41- L/01,vydalo MSMT 28. 6. 2007, ¢&. .

12 698/2007-23

Povinné vyucovaci predméty

1.ro¢nik

2.ro¢nik

3.ro¢nik

4.ro¢nik

celkem
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Ucebni plan oboru vzdélani Gastronomie 65-41-1./01, platnost od 1. 9. 2018

RVP pro obor vzdélani Gastronomie 65-41-L/ 01,vydalo MSMT 28.6.2007, &.j.

12 698/2007-23

Povinné vyucdovaci predméty

1.ro¢nik

2.ro¢nik

3.ro¢nik

4.ro¢nik

celkem

a) vSeobecné vzdélavaci

Cesky jazyk a literatura
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b) odborné predméty
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Nastavbové studium

Ucdebni plan oboru vzdélani Podnikani 64-41-L/51

RVP pro obor vzdélani Podnikani, vydalo MSMT 6. 5. 2009, &.j. 9325/2009-23

A. Povinné vyucovaci predméty

1.ro¢nik

2.roénik

celkem

a) vSeobecné vzdélavaci predméty

Cesky jazyk a literatura

Cizi jazyk

Obcanska nauka

D¢jepis

Matematika

Télesna vychova

Informacni a komunikacni technologie
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3. 2 Piehled platnych RVP

Stiredni vzdélani s vvuénim listem

® RVP Vyrobce koZedélného zboZi 32-52-H/01
Vydalo MSMTS6. 5. 2009, ¢.j.9325/2009-23

® RVP Kuchai — éisnik, 65-51- H/01

Vydalo MSMT dne 28. 6. 2007, &.j. 12 698/2007-23
® RVP Cukrdai, 29-54-H/01

Vydalo MSMT dne 28. 6. 2007, &.j. 12 698/2007-23
® RVP Prodavad, 66-51-H/01

Vydalo MSMT dne 28. 6. 2007, &.j. 12 698/2007-23
® RVP Reznik-uzendi 29-56-H/01

Vydalo MSMT dne 28. 6. 2007, ¢&. j. 12 698/2007-23

Stredni vzdélani s maturitni zkouskou

o RVP Kosmetické sluzby 69-41-1/01

Vydalo MSMT dne 28. 6. 2007, &.j. 12 698/2007-23
e RVP Gastronomie, 65-41-L/01

Vydalo MSMT dne 28. 6. 2007, &.j. 12 698/2007-23

Denni nastavbové studium
e RVP Poglnikéni 64- 41- L/51
Vydalo MSMT dne 6. 5. 2009, ¢.j. 9325/2009-23




4. Statistické udaje o Skole

4.1 Udaje o Zacich

Pocet Zaki V jednotlivych roc¢nicich a oborech

Rocnik | Pocet zaka | Trida Obor Celkovy |Ztoho| Integrovani
V ro¢niku pocet Zaku | divek | zdr. postiz.
1. 124 1C Cukrar 24 24 0
1C Cignik 15 12 0
1PR Prodavac 18 9 0
Reznik-uzenaf 7 0 0
1K Kuchar 19 9 0
1KG | Kosmetické sluzby 9 9 0
Gastronomie 8 6
1POD Podnikani 24 20 0
2C Cukrar 22 20 0
2. 110 2CR Cignik 10 10 0
Reznik 6 2 0
2P Prodavac 22 16 0
2K Kuchar 16 6 0
2KS Kosmetické sluzby 19 19 0
2POD Podnikani 15 13 0
3 80 3CV Cukrar 15 14 0
Vyrobce koz.zbozi 9 6 0
3CP Cignik 9 7 0
Prodavac 14 9 0
3K Kuchar 20 5 0
3KS | Kosmetické sluzby 13 13 0
Celkem 314 16 314 229 0
DalSi udaje o Zacich, ve $kolnim roce 2018/19
Pocet zaku, kteti prerusili studium 15
Pocet zakd, ktefi ukondili studium 26
Pocet ptijeti do vyssiho roéniku 5
Pocet zak, kteti prestoupili (odjinud) 31
Pocet zaku, ktefi prestoupili (jinam) 11
4.2 Prumérny pocet Zakiu ve tridé, pocet Zaki na ucitele
Pocet tiid | Celkovy Pocet Zaku |Pocet Zaki |Pocet Pocet ped.
pocet Zaka |na jednu na ucitele | pracovnikii | pracovniki
1718 18/19 tiidu celkem
Sk.rok| a b a b a b b a b a b
16 16 331 |314 [20,7 |19,6 |15 14,3 |43 43 35 35
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4.3 Zména v poctech zaki k 30. 9. 2018 ve srovnani s 30. 9. 2013- 2017

Ucdebni 2013/14 2014/15 2015/16 2016/17 2017/18 2018/2019
obory
1. ro¢nik 97 76 93 84 80 83
2. roénik 73 85 79 75 77 76
3. ro¢nik 72 74 17 64 75 67
Studijni
obory
1. ro¢nik 27 19 0 14 18 17
2. roénik 21 21 20 0 16 19
3. ro¢nik 23 10 22 19 0 13
4. ro¢nik 20 20 11 21 15 0
Nastavbové
studium
1. roénik 25 21 22 27 22 24
2. ro¢nik 23 18 15 14 28 15
Podet zaka | 401 344 339 318 331 314
Organizace $§koly k 30. 9. 2018
Roc¢nik Pocet tiid Pocet zaka
1. 4 83
Obory vzdélani 2. 4 76
S vyucnim listem 3. 3 67
Celkem 1 226
Roc¢nik Pocdet tfid Podet zaku
1. 1 17
Obory vzdélani 2 1 19
S maturitni 3. 1 13
zkouskou 4. 0 0
Celkem 3 49
Roc¢nik Pocet tiid Pocet zaka
Nastavbové 1. 1 24
studium 2. 1 15
Celkem 2 39
Pocet trid Pocet zaku
Celkovy pocet 16 314
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Vyvoj po¢tu Zaki v poslednich letech

Skolni rok Polet tiid | Polet Zaki Pocet obori
2001/02 23 604 8
2002/03 22 564 10
2003/04 23 572 11
2004/05 23 576 10
2005/06 23 595 10
2006/07 22 549 10
2007/08 21 533 10
2008/09 21 516 9
2009/10 21 517 10
2010/11 19 463 9
2011/12 18 438 9
2012/13 16 401 8
2013/14 16 381 8
2014/15 18 344 8
2015/16 16 339 8
2016/17 17 318 8
2017/18 16 331 9
2018/19 16 314 9

4.4 Zakladni idaje o pFijimacim Fizeni na stiedni Skoly pro $kolni rok 2019/20

Obor Pocet ptihlasenych | Pocet pfijatych Odevzdali zapisovy| dalsi Koneény
v 1.kole listek kola, pocet
piestupy

Cukraf 42 24 20 2 22
Cisnik 33 30 17 4 21
Kuchaf 40 30 20 6 26
Kosmetické 13 13 7 4 11
sluzby

Gastronomie 15 15 8 4 12
Prodavac 23 23 18 5 23
Reznik -uzenat 4 4 3 0 3
Vyr.koz.zbozi 2 2 2 5 7
Podnikani 12 12 - - 17

4.5 Vykon statni spravy $k. rok 2018/19

Rozhodnuti Feditele pocet Pocet odvolani
O ptijeti ke studiu 158 17

O ukonceni studia 26 -

O pferuSeni studia 15 -

O podminéném vylouceni 3 -

O vylouceni ze studia 0 -

O piestupu 31 -

O opakovani ro¢niku 3 -
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4.6 Udaje o pracovnicich $koly ke 30. 6.

Teoreticka vyuka

2019

Piijmeni, jméno, | Pracovni | Délka Ped. a odb. V tomto §kolnim | Uvazek | Vzdélani
titul zafazeni | ped. zpiusobilost pro | roce vyucuje
praxe predméty

1. | Zamostna RS 19 Odborné ek. | Ek, OBP 1 VS
Maria, Ing. predméty

2. | Halaova Jitka, | ZR 32 Z- Bi- ZE E,F, Ch 1 VS
RNDr.

3. | Pyroltova Dana, | ZR 24 M-—F M 1 VS
Magr.

4. | Bradacova U 31 Odborné Te,Mat,Mod,K | 0,9 VS
Pavlina, predméty M,SZ,PCV,
Magr. TOP, E, ICT

5. | Dopitovéa Jana, | U 18 AJ, odborné | AJ 1 VS
Ing. predméty

6. | Dédochova U 25 Odborné A, Ek, AE 1 VS
Sona, Ing. predméty

7. | Kalab Zdengk, | U, ICT |19 F-ZT ICT 1 VS
Mar.

8. | Kienkova Jitka, | U 24 CJ-ON CJL, ON 1 VS
Mar.

9. | Lostakova U 34 Odborné Pek, Ek, OP, [0,9 VS
Lenka, Ing. predméty A, P, UCE

10. | Mazouchova U 16 Odborné ZB, A, EK, 1 VS
Iva, Ing. predméty

11. | Mikulkova U, VP | 30 M - CH M, F, Ch 1 VS
Blanka, Mgr.

12. | Pazdera Petr, U 29 M -F M, ICT 1 VS
Mar.

13. | Pesek Jan, Mgr. | U 28 TV - BV TV 1 VS

14. | Popelkova U 15 CJ-ON CJL, ON 1 VS
Jarmila, Mgr.

15. | Sahankova U 39 NJ-D NJ, D 1 VS
Eliska, Mgr.

16. | Horakova U 17 Odborné Al, Pra, A, 1 VS
Michaela, Ing. ek.pfedméty | AE, Ek

17. | Hrubanova U 19 CJ-ON CJL, ON 0,7 VS
Alice, Mgr.

18. | Rebilasova U 15 Odborné Ek, Al 1 VS
Olga, Ing. predméty

19. | Hasova U 14 Al Al 0,6 VS
Katefina, Bc.

20. | Svecova Zlata, | U 36 Odborné TE,PV,SUR |1 VS
Bc. pred.

21. | Vaiekova U 15 NJ NJ, AJ, ON 1 VS
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Margita, Mgr.

22. | Machatova U 21 Odborné Mat, Kos, Zdr, | 0,7 VS
Katefina pred. Ps

Prakticka vyuka
Piijmeni, jméno, titul Funk¢ni Délka ped. Vzdélani

zarazeni praxe

1. | Kone&na Véra uov 35 USO

2. | Koutna Nikol uov 7 USO

3. | Malikova Alena uov 25 USO

4. | Makarovic¢ova Ivana uov 13 USO

5. | Mudra Hana uov 27 USO

6. | Pechova RiiZena uov 25 USO

7. | Stiskalova Iveta, Ing. uov 18 VS

8. | Nedbal Jan uov 1 USO

9. | Kalabisov4 Martina uov 2 USO

10. | Walter Vojtéch, Dis. uov 1 USO

11. | Vranova Petra uov 18 USO

12. | Perknovsk4 Filipova Markéta uov 5 USO

13. | Svobodova Lenka uov 17 USO

14. | Balcarkova Alena uov 32 USO

Vysvétlivky: funkéni a pracovni zatazeni RS - feditel, ZR - zastupce feditele, U - u¢itel, VP -
vychovny poradce , UOV- ucitel odborného vycviku, ICT — metodik ICT

Spravni zaméstnanci

Piijmeni, jméno, titul Funkéni zarazeni Vzdélani
1. | Chocholacova Zdenka Odborna referentka USO
2. | Jasek Ivan Skolnik, udrzbaf SO
3. | Mediikova Véra Samostatna odborna referentka USO
4. | Pekarova Olga Vedouci ekonomického tiseku USO
5. | Zarychtova Danuse Uklizecka USO
6. | Sustrova BoZena Uklizecka SO
7. | ZedniCkova Iveta Uklizecka SO
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4.7 Primérné platy pracovniki

Primérmé mésiéni platy pracovnikis SOS Prost&jov za rok 2018 a za 1. pol. 2019

Pramérna hruba mzda

Primérné nendrokové slozky

2018 1.pol.2019 2018 1.pol.2019
Pedagog. pracovnici 33.709,- 35.856,- 2.326,- 1.584,-
Nepedagog 20.804,- 22.314,- 1.315,- 774,-
pracovnici
Celkem 31.351,- 33.478,- 2.142 - 1.442. -
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4.8 Organizaéni a funk&ni schéma SOS Prostéjov

REDITELKA SOS
3.stupern Fizeni

ZASTUPCE ZASTUPCE ZASTUPCE
REDITELE PRO STATUTARNIHO REDITELE PRO
TEORETICKE ORGANU PRAKTICKE
VYUCOVANI 2.stupeii Fizeni VYUCOVANI
1.stupen Fizeni 1.stupen Fizeni
UCITELE . .
VSEOBECNE UCITELE UCITELE
VZDELAVACICH ODBORNYCH ODB. VYCVIKU
PREDMETU PREDMETU
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VEDOUCIH
TECHNICKO-
EKONOMICKEHO
USEKU
1.stupen Fizeni

PRACOVNICI
TECHNICKO-
EKONOMICKEHO
USEKU

~ SKOLNIK
UDRZBAR-TOPIC

UKLIZECKY




5. Vvsledky vzdélavani zaki

5.1 Primérny

rospéch dle oborii a ro¢nikii, absence Zakii

Obor Roénik | Pocet zaki Hodnoceni prospéchu Snizena Pramérny Primérna absence
na konci k. roku znamka prospéch Sk. rok
z chovéni 2.pol
Zatit | Kone |\/ |P |5 | N |2 3 omluv | neoml
ek c sk . .
¥ ena uvena
sk.r. r.
Cukrar 1. 25 23 4 172 |- 1 - 2, 106 221,69 | 561
2. 22 21 4 1161 |- - - 2,042 192,86 | 1,86
3. 14 13 3 10 - - - - 2, 396 181,03 | 1,21
Prumérny prospéch oboru Cukrai : 2, 18
Ci¥nik 1. 14 13 1 |8 |4 |- 1 - 2,277 363,24 | 9,89
2. 16 15 1 [14]- - 1 - 2,124 283,76 | 4, 67
3. 9 8 7 |- - - - 2,554 251,95 | 9, 87
Primérny prospéch oboru Cisnik 2, 31
Kuchar 1. 20 18 2 |12 14 |- 2 - 2,458 193,77 | 6,87
2. 11 11 0 101 |- 3 1 2,650 260,27 | 28,83
3. 20 18 0 [17]1 |- 1 - 2,688 213,88 | 22,18
Primérny prospéch oboru Kuchar 2, 60
Prodavac 1. 18 19 0 |72 |- - - 2,615 265,34 | 16,99
2. 22 17 1 (1412 |- 3 - 2, 457 349,06 | 32,64
3. 14 14 1 121 |- 1 - 2,554 251,95 | 9,87
Primérny prospéch oboru Prodavac 2, 54
Vyrobce koz.zb. | 1. - - - - - |- - - - - -
3. 9 9 1 (8 [- |- [- - 2,3% 181,03 [ 1,21
Primérny prospéch oboru Vyrobce koZedélného zboZi 2, 40
Reznik —uzenar | 1. 7 5 0[5 [- - [- - 2,615 265,34 | 16,99
2. 6 5 0 |8 |2 |- - - 2,457 349,06 | 32,64
Primérny prospéch oboru Reznik — uzenar 2, 23
Kosmetické L. 11 (10 [2 [6 [2 [- [- - 2,126 [ 2165 |0
sluzby 2. 19 |19 [3 [1a]2 |- [- - 2,230 21815 [0
3. 13 |5 6 |2 |- |- [- - 2,169 173,92 | 0
Primérny prospéch oboru Kosmetické sluzby 2, 18
Gastronomie [1.  [8 [8 1 [7 Jo |- |- - 1950 [12225]0
Primérny prospéch oboru Gastronomie 1, 95
Podnikani 1. 24 19 0 |72 |- - - 2,000 214,69 | 411
2. 15 12 0 [12|0 |- - - 2,336 151,98 | 1,71

Primérny prospéch oboru Podnikani 2,17
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Priumérna absence na Zaka

omluvena neomluvena
1.pololeti 106, 98 4,17
2.pololeti 123,62 4,64
celkem 230, 60 8, 81

5.2 Vysledky maturitnich zkouSek

Obor Trida |Celkem Prospéli Prospéli Neprospéli
konali MZ  |svyz.
Podnikani | 2POD 12 0 6 6
celkem 12 0 6 6

Procentualni aspéSnost jednotlivych oboru po podzimnim terminu:
Podnikani — nastavbové studium uspélo 50% zaku

5.3 Vysledky zavéreénych zkousek

Obor Ttida | Konali ZZ | Prospéli Prospéli Neprospéli | Nekonali
celkem S vyznam.
Cukrar | 3CV 16 1 15 0 0
Cisnik | 3CP 7 1 6 0 0
Kuchat | 3K 17 0 17 0 0
Prodava¢ | 3CP 13 2 9 2 0
Vyrobce | 3CV 9 1 8 0 0
koz. zbozi
celkem 62 5 55 2 0

Z celkového poctu 62 absolventu ziskalo 60 vyu¢ni list to je 97% uspéSnost u ZZ.
Dva absolventi ziskali osvéd¢eni hospodaiské komory oborovych svazi CR (1 Zak oboru

Vyrobce koZedélného zboZi a 1 Zak oboru Cukrar).
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5.4 Umisténi absolventii podle Setieni tFidnich ucitel

Kod Obor Pocet Vyssi Préace v Mimo Utad Studuje | Nezjisténo | Matefska
stupeti oboru obor prace dalsi dovolena
skoly obor

65-51-H/01 | Cisnik 7 1 4 2 0 0 0 0

29-54-H/01 | Cukrar 16 5 4 5 0 1 1 0

65-51-H/01 | Kuchaf 17 6 8 2 0 0 1 0

66-51-H/01 | Prodavad 13 |2 7 2 1 0 1 0

32-52-H/01 | Vyrobce 9 2 2 4 1 0 0 0

koz. zbozi
66-44-L/51 | Podnikani 12 1 8 2 1 0 0 0
Celkem 74 17 33 17 3 1 3 0

37




6. Hodnoceni chovani Zaku

6.1 Pocet Zaki hodnocenych sniZenym stupném z chovani

2.stupent 3.stupen
1.pololeti |3 2
2.pololeti 15 3
celkem 18 5

6.2 Hodnoceni vychovného poradenstvi

1. pololeti
1. Informace o moZnostech dalSiho studia

informace o moznosti navstévy veletrhu pomaturitniho vzdélavani GAUDEAMUS — Brno —
2018

zprostiedkovani informaci formou nasténky vychovného poradce

zajisténi informacnich pfiruc¢ek a materialti

informace na Dni otevienych dvefi prosinec 2018, leden 2019

( konzultace se zaky a rodi¢i , informace o moznostech studia na nasi $kole )

informace o nastavbovém studiu — leden 2018- zajisténi ptihlasek a dokumentace pro zaky

2. Spoluprdce s Pedagogicko psychologickou poradnou, Specidlné pedagogickym centrem

zpracovani individualnich posudku pro poradenska zafizeni pro zaky s uzptisobenymi
podminkami maturitni a zavérecné zkousky, zadost o vypracovani posudku — 15 zaka
zpracovani zadosti PPP a SPC o zpracovani posudkll v rdmci podpory vzdélavani pro zaky

s uzptisobenymi podminkami vzdélavani na zékladé vyhlasky MSMT ¢&. 27/2016 — pro zaky 1.
a 2. ro¢nikll — 13 posudkt ( obratem evidence a kontrola pfiznanych podplrnych opatfeni

v ramci doporuc¢eni PPP a SPC)

spoluprace s tfidnimi uciteli pfi tvorbé formuléie Planu pedagogické podpory- jeho zékladni
vyplnéni

informace pro tiidni ucitele pro praci s Plany pedagogické podpory

vytvofeni piehledné evidence zaki s uzptisobenymi podminkami vzdélavani v souladu

s vyhlaskou MSMT ¢&. 27/2016- informace pro viechny vyucujici véetnd UOV

Skoleni v PPP Prostéjov- fijen 2018

3. Jednani s problémovymi Zaky, piipadné jejich rodii, jednani vychovné komise

opakované poruSovani $k. fadu, nevhodné chovani (4)
problematicka rodinna situace (1)
problémy s vyukou Ceského jazyka pro cizince s trvalym pobytem v CR ( 1)

4. Skolni poradenské centrum

vytvofeni, stanoveni napIné prace jednotlivych ¢lent
vedeni zapist, rozbor problematiky skoly,
metodicka ¢innost

5. Metodicka cinnost a poradenska cinnost poskytovand pedagogiim a UOV

Adaptacni seznamovaci kurz — ptiprava podkladii pro tfidni ucitele
Spoluprace se Skolnim metodikem prevence socialné patologickych jevi — Popelkova-
vzajemné poskytovani informaci a konzultaci — pravidelné 1 krat tydné
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Poskytovani poradenské ¢innosti pedagogiim v ramci uprav vztaht v tfidnim kolektivu,
jednani s rodici, postup pii nevhodném chovani zaki

6. Program Podpora socidlné znevihodnénych romskych ¥ikii stiednich $kol- MSMT

Vyhodnoceni programu Podpora socialné znevyhodnénych romskych zaka sttednich $kol- zati
prosinec 2018 ( 2C, 2POD)

7. Vypracovini posudkii pro Policii CR, soudy a oddéleni socidlni prevence

2 posudky — Socialni tfady, oddéleni pro socialni prevenci
2 posudky — Okresni soudy
1 posudek — Policie CR

8. Konzultace se Zdaky — pomoc p¥i ieSeni osobnich problémii
- nevhodna volba oboru ( 2 Zaci)
- rediagnostika podptrnych opatieni ( 1 zak)

8. Evidence zapisn, priibéiné vedeni deniku vychovného poradce.

9. Pritbéiné dopliiovani dokumentace vychovného poradce o nové pravni piedpisy v oblasti
vychovného poradenstvi

Zpracovani podkladi pro inkluzi a uplatiovani novych pravidel v souvislosti s vyhlaskou ¢. 27/2016 0
vzdélavani zakt se specialné vzdeélavacimi potfebami a zaki nadanych

2. pololeti

1.

Poradenska a konzulta¢ni ¢innost spojena s dalSim vzdélavanim

zprostiedkovani informaci formou nasténky vychovného poradce
zajisténi informacnich prirucek a materiala

nakup a distribuce piihlasek na nastavbové studium, VOS a VS
osobni konzultace- vybér skoly, vyplnéni a kontrola dokumentace (2)

Spoluprace s PPP Prostéjov, SPC Prostéjov, SPC Olomouc- péce o Zaky v ramci inkluze

informace k evidenci a piesSetfeni zaka s SPU

zpracovani posudki pro PPP ve spolupraci s TU ( 12)

doplnéni dokumentace zakti v ramci doporuceni PPP ( 12)

evidence a vytvoreni piehledu zakl s uzptisobenymi podminkami konani maturitnich a
zavére¢nych zkousek

Evidence a prace se Zaky se specialné vzdélavacimi potfebami a Zaky nadanymi

doplnéni dokumentace Zaka 5
zpracovani plant pedagogické podpory v souladu s vyhlaskou MSMT
kontrola a evidence plnéni planii pedagogické podpory

Metodicka ¢innost a poradenska ¢innost poskytovana pedagogim a UOV

informace o praci se zaky s uzptisobenymi podminkami vzdélavani

projednani prace tfidniho ucitele , evidence absence,hodnoceni chovani a prestupkd, tiidnické
hodiny, zpracovani a vyhodnoceni dotaznikd hodnoticich klima tfidy

spoluprace se $kolnim metodikem prevence socialn¢ patologickych jevi - vzajemné
poskytovani informaci a konzultaci
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- jednani vychovné komise — vychovna opatfeni pro prevenci soc. pat. jevil — zaskolactvi,
Spatny prospéch, nevhodné chovéni ( 3)

- spoluprace s vedenim Skoly na programu prace se zaky ohrozenymi $kolnim netispéchem

- tvorba metodickych materiald pro ucitele — evidence dochéazky, konzulta¢ni hodiny, zapis
metodického sdruzeni a predmétovych komisi

5. Skolni poradenské centrum
- tvorba kartotéky zakli ohrozenych skolnim netispéchem
- projednani prace tfidniho ucitele , moznosti doplnéni vzdélani v oblasti pedagogiky a
psychologie

6. Vypracovani posudkii pro Policii CR, soudy a oddéleni socialni prevence:
3 posudktl — oddéleni pro socialni prevenci
1 posudky — Policie CR
1 posudky — Okresni soudy

7. Projekt ROMA SS, VOS
- Zpracovani zadosti, odeslani zZadosti v daném terminu, elektronické podani zadosti

8. Evidence zapisi, priubézné vedeni deniku vychovného poradce.

Mgr. Blanka Mikulkova
vychovna poradkyné

6.3 Hodnoceni prevence socialné patologickych jevii a protidrogové prevence

1. Besedy, akce a vvukové programy pro zaky

Adaptacni program pro Zaky 1. roéniki

Dne 3. 9. 2018 se uskutegnily specialni tiidnické hodiny pro zaky 1. roénikti (1PR, 1C, 1C,
1KG, 1K). Zaci se pod vedenim TU vénovali aktivitdm na utvafeni kolektivu, seznamovacim
aktivitam a vytvareli také Chartu tfidy. Po zkuSenostech s nezdjmem o vicedenni adaptacni
pobyty jsme nuceni organizovat tyto jednodenni programy, které nejsou sice tak efektivni, ale
piesto dillezité. Zaci by se méli poznat v tfidnim kolektivu pied zah4jenim bézného $kolniho
rezimu.

Preventivni aktivity pro Zaky — prace s tFidnimi kolektivy (socialni pedagog)

V leto$nim roce jsem v ramci nové ziizené funkce socidlniho pedagoga provadéla preventivni
aktivity v jednotlivych tfidach. Zaméfila jsem se na preventivni témata v jednotlivych tfidach.
Témata vyplynula z hodnoceni prevence z minulého Skolniho roku, ptipadné jsem je volila po
konzultaci s TU. Po dohod¢ s Tu ¢i vedenim skoly jsem provadéla dotaznikova Setieni a
ttidnické hodiny ohroZenych tfidnich kolektivil.

RIJEN:12. 10. 1K, 1C ; 24. 10. 1PR; 22. 10. 1C — sebereflexe, nabidka poradenstvi SP na
skole; 17. 10. 2C; 22. 10. 1K, 1C — testy prevence — drogy, socialni sité.

LISTOPAD: 13. 11. (2CR — navykové latky); Mimotadna tfidnick4 hodina ve spolupréci s VP
—8.11. (1K — pravidla).
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PROSINEC: 4. 12. (vztahy ve tiidg&, klima t¥idy - 1K, 1PR); 14. 12. (2CR — rizikové sexuélni chovéni),
19. 12. (3P - rizikové sexualni chovani), 20. 12. (1PR - rizikové sexualni chovani).
LEDEN: 16. 1. (1C — prevence poruch pfijmu potravy), 17. 1. (1IPR — prevence poruch piijmu

potravy).
UNOR: 15. 2. (1K — dotaznikové Setfeni na vztahy ve tfide)

BREZEN: Poruchy piijmu potravy — 11. 3. (2KS), 20. 3. (2C), 20. 3. (3KS).

DUBEN: Prevence nakazlivych onemocnéni (AIDS) — 5. 4. (2P), 12. 4. (1C); Marihuana - 11. 4.
(IPR), 12. 4. (1K); 29. 4. — mezilidské vztahy (3CV).

KVETEN: 23. 5. (1C — vztahy ve t¥{d& — na podnét TU); 23. 5.(on-line dotaznikové Setieni KLIMA
TRIDY- 1C, 1PR, 1K); 24. 5.(on -line dotaznikové Setieni KLIMA TRIDY — 1C); 24. 5. (1K — $patné
vztahy ve tfid¢).

Besedy pro Zaky

mjr. JUDr. Jaromir Badin — ,,Drogova kriminalita a my v roce 2018*

Beseda o nejcastéji zneuzivanych omamnych a psychotropnich latkéach, jejich vlivu na lidské
zdravi a osudy, o kriminalité spojené s ilegalni vyrobou a s prodejem drog a o zékladech
trestni odpovédnosti. Pfednésejici byl vySetfovatel - vrchni komisat sluzby krimindlni policie
a vySetfovani, vySetiovatel trestné Cinnosti mladeze a na mladezi, nésilné a drogové
kriminality, nyni vedouci protidrogového oddéleni Krajského feditelstvi policie hl. m. Prahy.
Termin potadu: ¢tvrtek 29. 11. 2018 v 8:30 a 10:30 hodin.

Besedu poradala agentura JL, konala se v kiné Metro 70 a zacastnila se tiida 3CV.

Josef Klima — ,,Zlo¢in kolem nas“

Pfednaska spojena s besedou o kriminalit¢ mladezZe, ktera vychazi ze skutecnych piipadu,
které¢ Josef Klima jako novindf, spisovatel a reportér prozil. Tento potfad byl specidlné
zaméfen na mezni situace, v nichz se studenti mohou z nedostatku zkuSenosti stat jak
pachateli, tak 1 obétmi trestné ¢innosti (dobrovolna i nasilnad prostituce u dévcat a chlapct,
najimani mladistvych k pfevozu drog, zbrani, kradenych automobilt a dalsi aktudlni témata).
Termin pofadu: stieda 6. 3.2019 v 8:30 a 10:30 hodin.

Besedu poiadala agentura JL, konala se v kiné Metro 70 a zucastnila se trida 2C.

2. Kulturni predstaveni

Dle mého nazoru kulturni ptedstaveni obecné pftispivaji k utvaifeni hodnotového systému
mladeZe, coz povazuji v prevenci za dilezité. V letoSnim Skolnim roce navstivili Zaci tato
kulturni pfedstaveni:

JAN PALACH - film, termin 10. a 17. 10.

STRIHALI DOHOLA JOSEFA KAINARA - divadelni piedstaveni, termin 8. 1.

NASE TRIDA — divadelni piedstaveni, termin 14. 2.

LISTOVANI aneb nejlepsi kniha o FAKE NEWS — divadelni pi‘edstaveni, termin 27. 2.

3. Jednorazové akce, dovednostni soutéze
0 vano¢ni jarmark
Q sportovni soutéze
o soutéze v nejruznéjSich dovednostech (Hanackéa barman show)
0 vernisaze v nasi Galerii S

Tyto akce se stale t&3i oblibé, ale ucast kolisa podle individualnich zajma zaké. Uspéch
maji hlavné svatecni jarmarky, kde sami Zéaci predstavuji své vyrobky nebo pifedvadéji
nejriznéjsi dovednosti.
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4. Vylety s tfidnimi uditeli

Vylety s tfidnimi uciteli pfispivaji ke stmelovani kolektivu a utvafeni kladnych hodnot u
mlédeze. Vylety se tradi¢n¢ uskuteciiuji v Cervnu.

Zamek Plumlov, piehrada, minigolf Mostkovice (2P)

Jeseniky, Serak (2KS)

Svaty Kopecek (1KG, 1POD)

Biokoridor Hlougela (2CR, 3KS, 1C)

Kroméiiz — Kvétna zahrada (3KS)

Olomouc (1K)

5. Dobrovolnicka ¢innost
V letosnim roce se tfidy 1KG a 1POD zucastnily dobrovolnické ¢innosti v ZOO na Svatém
Kopecku u Olomouce. Zaci pomahali pfi udrzovani zelen¢ v ZOO. Akce probéhla 20. 6.

6. Spolupriace se zarizenimi a organizacemi pusobicimi v oblasti PPRCH

- NZDM Prostéjov, nizkoprahové zatizeni Prostéjov Na Piihoné

- Kontaktni centrum Podané ruce, Prostéjov

- K - centrum Olomouc

- Centrum pro rodinu Prost&jov

V pfipadé, Ze me& Zaci oslovi se svym problémem, doporu¢im jim nékterou z pomdhajicich
organizaci, pfipadné zafizeni. Tradi¢né nasi Skolu navstévuji v mésici zafi a fijnu pracovnice
z kontaktniho centra Podané ruce a konaji pro zaky kratkou ptednasku spojenou s besedou o
¢innosti tohoto zafizeni. Spolupracuji také s pracovnici Magistratu mésta Prostéjova — Odbor
socialnich véci — odd¢€leni prevence — Mgr. Dockalovou pii feseni urcitych ptipadii.

S ptipadnymi dotazy se téz obracim na Mgr. Kalabisovou z PPP Prostéjov, ktera také
poskytuje informaéni materialy a nabidky vzdélavani v oblasti prevence.

7. Clenstvi v Ceské asociaci §kolnich metodikii prevence

Jako ¢lenka CASMP, mohu &erpat pro $kolu uréité vyhody, napf. jsem pravidelné
informovéana o novinkach v prevenci, vcetné nabidek programii se slevou. Letos jsme
pracovali s testovymi seSity prevence a zdarma jsme vyuzili dotaznikové Setfeni KLIMA
TRIDY v prvnich a druhych roénicich (viz piiloha).

8. ReXeni piipadii, konzultace pro 74aky a uditele

SMP ma stanoveny pravidelné konzultaéni hodiny pro zaky a uéitele. V tomto §kolnim roce
se na m¢ obraceli Zaci a pedagogové s nasledujicimi problémy: vztahy ve tiid¢€, kyberSikana
(1C), vztahy ve t¥idé — pfedchazeni konfliktim a feseni konfliktii (1PR, 1K), osobni problémy
(2POD, 1K, 1C). Situace byly feSeny pohovorem, preventivni aktivitou ve tiidg,
dotaznikovym Setfenim, rozborem hodiny s Zaky a s tfidnim ucitelem. Zapis je uloZeny u
SMP.

9. SKOLNi PORADENSKE CENTRUM - Spoluprice s vychovnou poradkyni a
kariérovou poradkyni

Toto centrum bylo vytvofeno v letosnim Skolnim roce a jeho hlavni néplni je feSeni Skolni
neuspésnosti. Byl vypracovan systém feSeni Skolni neuspesnosti, ktery je soucasti MPP a
planu vychovného poradenstvi. Pravidelné¢ se setkdvame s VP a KP. Na schiizkach
konzultujeme piipady zaku, strategii pfi feSeni a predavame si informace. Napli ¢innosti
centra je vyvésSena na strankach skoly.
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10. Systém vykaznictvi primarni prevence

Od roku 2016 — 2017 je nase $kola zaregistrovana v systému vykaznictvi primarni prevence.
Vykaz vypliuje v zavéru $kolniho roku SMP. Udaje v systému se tykaji spoluprace SMP
S ostatnimi subjekty v oblasti prevence, programi prevence na Skolach, specifické a
nespecifické prevence v riznych oblastech, zadlenéni preventivnich témat do SVP a
spolupréce s rodici a ostatnimi pedagogy.

11. Tridnické hodiny — spoluprace s TU

V letosnim roce byl zavedeny pravidelny systém tfidnickych hodin, které musi byt zavedeny
v rozvrhu tfidy alespont 1x za mésic. Tiidni ucitelé mohou pfi organizaci tfidnickych hodin
vyuzit piedbézné konzultace se mnou a poradit se o feSeni aktudlnich problémul. Pro tyto
ttidnické hodiny poskytuji metodicky material.

12. Informacni systém pro Zaky a udlitele

Pravideln¢ doplnuji informacni materialy na nasténku pro pedagogy a zéky. Vyuzivam rizné
zdroje, napt. informace PPP nebo ¢asopis Prevence. Nasténka pro zaky je umisténa na chodbé
V pfizemi a nasténka pro ucitele se nachazi ve sborovné.

13. Vzdélavani a ziskavani informaci
V letosnim Skolnim roce jsem se zucastnila nasledujicich vzdélavacich akei:

Nazev akce: Krajské konference primarni prevence rizikového chovani pro metodiky
prevence, vychovné poradce a dalSi pedagogy zakladnich a stfednich §kol s tématem:
(Ne)Uspésny zak

Datum konani: 26. 10. 2018 v ¢ase od 8:30 do 15:00

Misto konani: Caritas — VOS socialni Olomouc, K¥izkovského 6

Program:

1. Uvodni slovo a aktuality v prevenci rizikového chovani v hlavnim sile Mgr. Lubomir
Schneider — feditel PPP a SPC OK Ladislav Hynek — naméstek hejtmana OK PhDr. Ladislav
Spurny - krajsky koordinéator primarni prevence Mgr. Irena OrSulikova - oblastni metodicka
prevence

2. Primarni prevence na ZS v CR — prostor pro $kolského socialniho pracovnika? Vedl: doc.
PaedDr. Tatiana Matulayov4, Ph.D. — Katedra kiestanské socialni prace CM teologicka
fakulta Sytém vykaznictvi Vede: PhDr. Ladislav Spurny - krajsky koordinator primarni
prevence

3. Strategie prevence Skolni netispésnosti (piiklad dobré praxe) Vedla: Mgr. Marie Holinkova
- vychovny poradce na SSZTS Sumperk Mgr. Jana Taborska - $kolni specialni pedagog na
SSZTS Sumperk Michal Vojtek - $kolni metodik prevence, $kolni kariérovy poradce na SZTS
Sumperk

4. Mé&kké dovednosti a uplatnitelnost na trhu prace. Vedl: Ing. Jifi Balcar, Ph.D. — VS
pedagog a konzultant.

5. Etické dilny. Vedla: Mgr. Renata Zajickova - oblastni lektorka PP Etické dilny ve Zlinském
kraji Ludmila Pohankova, DiS. - lektorka PP Etické dilny v Olomouckém kraji.

Hodnoceni:

Témata letosni konference byla zamétfena na problematiku Skolni ispéSnosti. Souvislost mezi
primarni prevenci rizikového chovani a Skolni uspé$nosti zaka je vzajemna. Pokud se u zaka
vyskytuje rizikové chovani, byvad negativné ovlivnéna i jeho 8kolni tGsp&$nost. Skolni
neuspésnost byva Casto pocCatenim impulsem pro rizikové chovani jako nédhrazkové
uspokojeni potteby pozornosti, pfijeti a uznani. Proto se v letoSnim roce konference zamétila
na nabidku aktivit, které smétuji pedagogy k posilovani osobnich kompetenci zaka.
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Nazev akce: SOCIALNI DOVEDNOSTI A EFEKTIVNI KOMUNIKACE (seminar)
Misto konani: Gymnazium Olomouc Hej¢in

Datum konani: 22. 5. 2019

Obsah:

Seminaf vedl lektor Mgr. Jifi Halda, logoped a rodinny terapeut, ktery dlouhodobé pracoval
v PPP Olomouc. Nyni ma soukromou praxi jako rodinny terapeut. Cilem bylo uvédomit si, ze
mnohé problémy v pedagogické Cinnosti prameni jak z rodinného prostiedi, tak ze Spatné
socialni interakce. Socidlni dovednosti by mély smétovat k dohod¢€, na konci je zajem zaka,
ditéte. Porucha ADHD prameni z nespravné vychovy a jeji projevy vymizi napravou vychovy
a rodinného prostiedi. Nastinil také mnohé problémy ve Skolstvi. NejzasadnéjSim je
vyCerpanost ucitelil pramenici predevSim z nefeSené vlastni Spatné rodinné situace. Nevhodné
chovani déti je podpofeno nespravnou vyzivou déti (cukr) a Zivotospravou. Budouci
pedagogové nejsou pripravovani v socidlnich dovednostech. Velkd ¢ast byla vénovéna feci
téla (podani ruky, apod.), pedagog by mél znat zadsady. Dale byla vénovana pozornost chybam
v komunikaci a pravidlim komunikace. Dilezitou soucasti bylo seznameni s pravidly, jak
vést jednani srodi€i. Vzhledem k prikladim z praxe byl seminaf veden velmi zaZivnou
formou.

Piilohy: Vysledky dotaznikového Setieni KLIMA TRIDY (pouze ti§téna forma)

Mgr. Jarmila Popelkova, SMP
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7. Udaje o mimoskolnich vzdélavacich a volnoc¢asovyvch aktivitach, soutézich

7.1 Uéast na soutdZzich
7.1.1 Skolni soutéze

e Den jazyku Vv tomto roce probéhl ve vSech tfidach formou kvizu — nejlepsich vysledk
dosahla tfida 2 C.

® SoutéZe vV ramci ekonomickych predméti
- Propagace libovolného vyrobku

- Banky
-Rychlost a prresnost psani

-PiSeme obchodni dopisy
- Svét prace

e Soutéze oboru vzdélani Kosmetické sluzby
1. Soutéze Skolni:

e Prvni republika Make-up, 3.ro¢nik ( 1.m.A.Sec¢kafova, 2.m. L.Alturbanova, 3.m.
E.Soldanova), 26.10.2018

e Prvni republika Nail Art, 2.ro¢.,( 1.m.H.Zapletalova, 2.m.L.Duracova,
M.Simonova, 2.11.2018

e Nail Art — Viiné dalek a exotiky, 1.ro¢. ( 1.m.S.Sykorova, 2.m.A.Kurucova,
3.m.N.Soldanovd ), 26.11.2018

e Make-Up, téma ,,Orient”, 2.ro¢nik, 20.2.2019

e Nail Art, téma ,,Zvérokruh®, 1.ro¢nik, 18.3.2019

e Nail Art, téma ,.RiSe fantazie“, 1.ro¢nik, 27.5.2019

e Obor Vyrobce kozed€lného zbozi

- Ekologické vyuziti plasti, vyuZiti odpadi — 3. ro¢nik —listopad 2018

- ,» Vyrobci v oboru“ — 3. roénik prosinec 2018

- Zpracovani firemniho katalogu vyrobki — nejlepsi prace —Patricie Denisa Mlcochova -
3.ro¢nik

e Obor Kuchar

- soutéz odbornych dovednosti — teply pfedkrm -3. rocnik

® Obor Prodavac

- soutéz odbornych dovednosti — 2. ro¢nik

7.1.2 Soutéze poradané $kolou

SOUTEZ V KOSMETICKE A UCESOVE TVORBE

Snih, dést’, ledovka ¢i naopak ¢vachtanice, mraz. Nic z toho neodradilo koncem ledna 26
talentovanych kosmeticek, kadeinikti, kadefnic a jejich uciteli (tedy prevazné ucitelek) od
cesty do Prostéjova. Potadajici skoly, SOS nam. E. Husserla a SS automobilni, to do
klubovych prostor Narodniho domu mély opravdu pres cestu. Ostatni putovali z ,,trochu®
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vetsi dalky — z Brna, Jihlavy, Uherského Hradiste, Oder, Vizovic, Dvora Kralové nad Labem,
Velkého Ujezdu, Lanskrouna. A pro¢ byl jejich cilem pravé Prost&jov?

Zminéné prostéjovske skoly, statni a soukroma, ptipravily spolecné nulty roc¢nik celostatni
soutéze v kosmetické a idesové tvorbé. Uctyhodna az vznesena budova Narodniho domu
podtrhla téma — Prvni republika.

Klani budoucich umélct pavabnych tvaii a vzneSenych ucest dopliioval i dalsi program.
Charleston v podani ZUS Vladimira Ambroze Prost&jov, modni piehlidka pod taktovkou
studentt Stfedni Skoly designu a mody Prostéjov.

Navstévnici si mohli zakoupit vysivané etue vyrobct kozedéIného zbozi i nahlédnout do
zaludku, 1épe feceno kuchyné, prezidenta prvni republiky, Tomase G. Masaryka. Jeho
oblibena jidla upravena pro dnesniho labuznika ptipravili se svymi ucitelkami zaci a zakyné
oborti kuchart a gastronom.

Ale zpét k soutézi. Nékdo musel navstévnikitim, zaktim zékladnich a stfednich skol 1 Siroké
vetejnosti, priblizit déni mezi zrcadly a reflektory. Z prvorepublikovych plakéti proto
sestoupila $armantni pani Gita (v civilu Mgr. Margita Novotna Vaiekova ze SOS nam. E.
Husserla) a provazela divaky i soutézici celym narocnym dnem. Jak jinak nez v dobovém
ucesu, Sik kloboucku a kozeSinové pelerince.

Samoziejmé i modelky s ptivabem mladi predvedly kromé ucest a li¢eni i1 zdafilé variace na
prvorepublikové réby a dopliky.

Mladi umélci a umélkyné, tohle bylo opravdu umeéni, dokézali, Ze uz ted’ umi podtrhnout
krasu kazdé Zeny, a my si mizeme jen domyslet, co svym budoucim zdkaznicim pfipravi po
n¢kolika letech praxe.

Naro¢ny den se piekulil do druhé poloviny, nadherné mladé damy a jejich tviirci nedockave
ocekavali vysledky. V kategorii Kosmeticka tvorba stanula na prvnim misté Nela Navratilova
ze SPS Lanskroun, t&sné ji nasledovaly Lucie Alturbanova ze SOS Prost&jov na druhém a
Tereza Lebedova z OA, VOSZ a SZS, SOSS Jihlava na téetim misté.

V kategorii Uéesova tvorba si odvezla prvni misto Simona Novékova, druhé pak Aneta
Juhaiidkova, ob& opét z Jihlavy, na tietim misté se umistila Natalie Chrastkova ze SSS
Uherské Hradiste.

Diky laskavosti ptatel a sponzorti u¢iiovského skolstvi byli malou pozornosti ocenéni vSichni
soutézici a ucinkujici, mladé ddmy na stupnich vitézii prevzaly ucastnické listy a darkové
bali¢ky z rukou naméstka primétora PaedDr. Jana Krchiiavého, feditelky SOS nam. E.
Husserla Ing. Marie Zamostné a feditele SS automobilni Ing. Rudolfa Rasky.

A pak ze svétla ramp opét do mrazu a pliskanice. SoutéZici se rozloucili s Narodnim domem a
vydali se na cestu domi. Kdyby mohly oZivnout i postavy filmového platna, uréité by se
kolem mihl nezapomenutelny Kristian Oldficha Nového a zaSeptal: ,,Zaviete oci,
odchazeji...“

ProtoZe sen skoncil a vratila se realita, mihli se kolem alespon unaveni organizatofi a
unaveng, ale s jiskrou v oku zaseptali: ,,Ptisti rok zase?

HANACKA BARMAN SHOW 2019

SOS Prostéjov, nam. E. Husserla 1 poradala ve ¢tvrtek 21. bfezna 2019 ve spoleéenskych
prostorach Narodniho domu druhy ro¢nik koktejlové soutéze juniorti pod ndzvem
HANACKA BARMAN SHOW 2019.

Skola hostila 16 mladych barmant a barmanek z celé CR a také ze slovenského Presova.
Soutéz byla vetejna a vstup volny, uménim mladych barmant a barmanek se tedy kochala i
prostéjovska vetrejnost. V historii $koly to ovSem nebyla zdaleka prvni podobna soutéz.
Studenti stfednich odbornych ucilist’ a stfednich odbornych skol gastronomického zaméteni
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se v Prosté&jové sesli pod hlavickou SOS (tehdy SOU obchodniho) poprvé uz v roce 1997.A
loni zacala na zakladech dvacetileté tradice vznikat tradice nova — HANACKA BARMAN
SHOW. Letos mladi barmani a barmanky pfijeli napt. z Brna, Olomouce, Litovle, Policky,
Slavkova u Brna, Jesenika, Cesk;’rch Budé¢jovic, Trutnova, Moravské Ttebové, Uherského
Hradisté, Pardubic, Prahy, Presova... Koktejly pfipravovali z produkt Palirny U Zeleného
stromu, hlavniho sponzora soutéze. Soutéz podporuje i Magistrat mésta Prostéjova,
Olomoucky kraj a pies dv¢ desitky dalSich obétavych sponzort, diky kterym si soutézici za
své usili odvezli nejen diplomy, spoustu zazitkd a nova pratelstvi, ale i fadu zajimavych cen.
Prvni misto vybojoval Jiti Blazi¢ek ze SOS Litovel, druhé jeho spoluzak Jakub Riha a na
tfetim misté stanula Ivona Silna z Uherského Hradisté. Pro doprovodné tymy ze skol, porotce
a oficialni hosty ptipravili kuchafi a cukrafi obcerstveni v podobé rautu. A na ném uz
promysleli novy ro¢nik.

7.1.3 Sportovni soutéze SSL

Datum Disciplina umisténi
12. 2. 2019 Florbal divky 5. misto
13. 2. 2019 Florbal hosi 10. misto
29. 3. 2019 Badminton smisena druzstva | 5. misto

7.1. 4 Odborné soutéze

GASTRO OLOMOUC — OLIMA CUP

Asociace kuchait a cukraitt CR ve spolupraci s Moravskou stiedni §kolou v Olomouci
potadala 23. ro¢nik gastronomické soutéze Olima Cup 2018. Soutéz se konala ve dnech 4. —
7. fijna 2018 na Vystavisti Flora Olomouc. Stfedni odbornou skolu v Prostéjove
reprezentovala Kristyna PospiSilova, zdkyné 3. rocniku oboru vzdélani Kuchat. Ptipravovala
5 porci pokrmu, kde hlavni surovinou byl sumecek africky a vylosovala si 3 suroviny ze
spottebniho kose — cibuli, pfepusténé maslo a smetana. Vylosované suroviny musela
zapracovat do pokrmu, ktery ptipravovala, Pe¢ena roladka ze sumecka afrického plnéna
anglickou slaninou a zeleninou Julienne. Soucasti pokrmu byla ptiloha z mackanych brambor
s maslovou dyni a cuketovym ragu.

MMT CR 2018 KADERNICKA A KOSMETICKA TVORBA

Lucie Alturbanova a Gamora dosahly na vrchol v Jihlavé

29. 11. 2018 se konala prestizni soutéz Mlady modni tvtrce Jihlava 2018, které se zucastnila
studentka oboru Kosmetické sluzby na SOS Prost&jov, nam. E. Husserla 1, Lucie Alturbanova
s modelkou Anetou Malkovou z téZe skoly.

Lucie soutéZila v sekci FACE PAINTING (malovani na oblicej), ale v jejim podani to bylo
vlastné malovani na celé t€lo. V tvrdé konkurenci 13 soutézicich vybojovala prvni misto.
KdyZ uz byla schopna zase mluvit, odpovidala na nase otazky:

Lucie, jak vas napadla pravé Gamora?

Miluju vSe od komiksové firmy Marvel. Pod komiksem si predstavuji ,,vymakané* postavy,
vyrysované svaly. A Gamora je jedna z mych nejoblibenégjSich postav. KdyZz jsem se
dozvédéla zadani, hned jsem védela, co budu délat, a zacala jsem kreslit navrhy.

Jak dlouho soutéz trvala?
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Piedptiprava 3 hodiny — vlasy, obleceni, malovani na télo, ale ne na oblicej. Na ten jsem méla
hodinu a pul.

Malujete na télo casto?

Ne. Doposud jsem malovala jen sama na sebe. Poprvé jsem malovala na celé t€lo nékoho
jiného.

Vase postava ma uZasny kostym a uces. Kdo vam je navrhuje a Sije?

Kostym si nejen navrhuji, ale 1 Siji.

V sekaci jsme s mamkou nasly Skaredou paruku, z které jsem vytvoftila soutézni ti¢es. Paruku
jsem dv¢ hodiny Cesala, stiihala, barvila, kviili modelce jsem ji pfestiikala desinfekci.

Paruku bych si mohla i objednat, ale stoji to hodné penéz a hlavné — nebyla by to moje prace.
Ja jsem chtéla cely model vytvofit opravdu sama. V této fazi mi hodné€ pomahala moje
maminka.

Jak jste vybirala modelku?

Modelka musi byt vzdy po ruce, nejlépe ze Skoly, musi byt podobna mé soutézni postaveé —
tedy velmi $tihla, velmi vysoka, prosté hned mé napadla ma kamaradka a taky zakyné nasi
Skoly Anca Malkova.

Co na to Aneta? Tedy co Fikala, kdyZ se poprvé uvidéla?

Aneta je hodné energicka a souhlasila hned. Pohled do zrcadla ji nepodésil, spi$ si myslim, ze
se citila jako opravdova komiksové hrdinka.

Jak prozivate soutéz? Mate trému, nebo jste jako vase komiksova postava?

Jsem velka trémistka a moje bficho byste béhem soutéZe urcité nechtéli. Na predposledni
soutézi v Praze mé tréma piesla, ale tady byla velka konkurence a stres udélal své. Moc mi
pomohly ucitelka odborného vycviku pani Nikol Koutn4 a ucitelka odbornych pfedméta pani
Katefina Machatova, které jely se mnou.

Jak jste se sama ohodnotila? Cekala jste vitézstvi?

Tipovala jsem tieti misto a pak — nic. Hlavou mi bézelo, jestli jsem tak Spatna? A najednou
Lucie Alturbanova — prvni misto! S Ancou jsme ob¢ brecely jak malé.

Ve skole jsme nebreceli, ale byli jsme nalezité pySni na nasi zakyni, ktera béhem dvou a piil
let studia jiz potieti zvitézila v celorepublikové soutézi.

Ptala se Mgr. Jitka Kienkov4, ucitelka, odpovidala Lucie Alturbanové, Zakyné tietiho rocniku
maturitniho oboru Kosmetické sluzby.

.0 PRIESSNITZUV DORTIK*

Stiedni skola gastronomie a farmatstvi Jesenik dne 30. ledna 2019 potéddala soutéz odbornych
dovednosti kategorie cukraf — junior ,,0 Priessnitztiv dortik 2019%. Jiz patnécty ro¢nik soutéze
s mezinarodni Uc€asti se konal v Kongresovém sale Priessnitzovych 1é€ebnich lazni a.s..
Soutézilo se na téma — Fantazii se meze nekladou..., a to hned ve 3 disciplinach. Slavnostni
dort, zdobeni perniku glazurou a dohotoveni studeného restauracniho moucniku. Stfedni
odbornou skolu Prostéjov reprezentovala Monika Brunclikova, zékyné 1. ro¢niku
nastavbového studia a z poctu 15 soutéZicich se umistila na 5. misté.

HARMONIE BRNO 2019

Mistrovstvi republiky mladych kadetnikll a kosmeti¢ek Harmonie je soutéz, kterd je ur¢ena
studentiim stfednich Skol. Potadatelem této soutéze je Stredni Skola Brno. LetoSni ro¢nik se
konal 14. bfezna 2019 na BVV v v kategoriich ddmska a panska ucesova tvorba, dekorativni
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kosmetika a Nai Art. Soutéze ve fantazijnim li¢eni v dekorativni kosmetice se za nasi Stfedni
odbornou skolu Prostéjov zicastnila Lucie Alturbanova, zdkyné 3. rocniku oboru kosmetické
sluzby. Soutéznim tématem byl ORIENT, inspirovany bajnou Seherezadou, orientalnimi
taneCnicemi a starovékym orientem, kde soutézici mohly uplatnit nové trendy v dekorativni
kosmetice.

GASTRO KROMERIZ 2019

Stiedni hotelova skola Kroméiiz, CESK, a.s., CS Gostol Trading, s.r.0., Retigo, s.r.o. dne
15. 3. 2019 potadali osmy ro¢nik mladych odbornikl v oblasti gastronomie s mezinarodni
Giasti, Gastro Kromé&fiz. SoutéZ probihala pod zastitou MSMT a hejtman Zlinského kraje a
byla ur¢ena zdkim a studentlim gastronomickych a stfednich kol s gastronomickym
zamé&fenim. SoutéZ probihala ve 4 kategoriich — sommelier, barista, cukraf a kuchafr.
Sommelierska soutéz - védomostni test z napojové gastronomie a servis vina dle
rozlosovani — bilé, rizové a ¢ervené vino, doporucit vhodny pokrm nebo vhodné zatazeni do
menu, komunikace sommeliera s hostem.

Baristické soutéZ — Kategorie napoji: 2 x Espresso macchiato, 2 x Cappuccino, 2 X
Espresso

Kucharska soutéz - priprava 4 porci moderniho teplého pokrmu s piilohami v Casovém
limitu 45 minut. Zékladni surovinou jsou kufeci prsa - cca 600g. Soutézici musi v casovém
limitu prezentovat 2 druhy tepelné upravy kuteciho masa (ptiklad: peceni a smaZeni; vafeni
V pafe a galantyna).

Cukrarska soutéz - CUPCAKES s tématikou ,,Svét kolem nas“ Soutézici vyrobi 6 kusii
vyrobkit CUPCAKES (zdobeny muffin) s t¢ématikou Svét kolem nas.

4 kusy vyrobku budou vystavni a 2 kusy degustacni. Pro pe¢eni muffini budou mit soutézici
k dispozici silikonovou formu na muffiny. Vyrobky soutézici ptipravi v ¢asovém limitu 45
minut + 25 minut na pfipravu, kdy si miiZze propracovat a obarvit modelovaci hmoty a
pripravit suroviny. Pouze v prvni ¢asti soutézni doby, t.j.v prvnich 25 minutach, ma

k dispozici konvektomat.

Stfedni odbornou Skolu v Prostéjove reprezentovaly Tereza Malikova v kategorii sommeliér,
Kristina PospiSilova za kuchafe a Anezka Felnerova v kategorii barista.

Tereza Malikova se v soutézi sommeliéri umistila na krdsném 3. misté.

SOUTEZ MLADYCH BARISTU TRETIi KAVOVE VLNY

Celorepublikova soutéz zamétena na dovednosti zakii z oboru Gastronomie, Kuchai-¢isnik a
Cisnik se konala 16. dubna 2019. Pofadatelem soutéZe byla Stiedni odborna $kola a stiedni
odborné ucilisté Policka.

Pfedmétem soutéze bylo nastaveni mlynku a kavovaru na poZzadované vlastnosti kavy
Horizont espresso firmy Nordbeans, ptiprava 2 porci espressa z této kavy, pfiprava 2 porci
cappuccina zdobeného za pouziti techniky Latté¢ Art, metodou free pour (obrazek je
nakresleny pouze litim mlééné mikro pény) a 2 porci nealkoholickych signature drinkti z dané
kavy bez omezeni.

Za nasi Skolu soutézily Anezky Felnerova, Zakyné 1. ro¢niku a Ivana Gaborova, zdkyné 2.
roéniku oboru vzdélani Cisnik.

GASTRO MAKRO CUP 2019

Stéedni §kola gastronomie a sluZzeb Pferov ve spolupraci s firmou Makro Cash & Carry CR
s.r.o. dne 17. dubna 2019 potadala 12. ro¢nik soutéze mladych odbornikti v oblasti
gastronomie s mezinarodni Gcasti GASTRO MKRO CUP 2019.
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Soutéz byla uréena studentiim $kol s gastronomickym zaméfenim v soutéZnich oborech
Kuchat, Cisnik.

Nasi $kolu reprezentovala Tereza Malikova v kategorii Cisnik. Jejich ukolem byla piiprava
dvou porci tataraku/tartaru pted zraky hosta z libovolné zakladni suroviny — maso, ryba,
lusténiny. Ke zvolenému servisu provést servis vhodného napoje.

V této kategorii celkem soutézilo 6 zakl a vitézkou se stala naSe Terezka.

7.3. Hodnoceni planu environmentalniho vzdélavani, vychovy a osvéty

1. Zatazeni témat EVVO do jednotlivych pfedmétii v ndvaznosti na SVP. Informace o
¢innosti Skoly v ramci EVVO na webovych strankach skoly nebo prostiednictvim FB jako
flexibilniho néstroje komunikace (fotogalerie).

e formou tematické nasténky (EVVO — ekologie) v pfizemi budovy $koly.
Zodpovida: Mgr. Pavlina Bradacova

2. Prace v rdmci projektu RECYKLOHRANI — tiidéni a recyklace odpadtl (smésny odpad,
papiry, kartony a lepenky), kartonové krabice Ecobat na baterie, krabicky Ecocheesse
(ECOBAT) na tfidéni baterii v jednotlivych tfidach a kancelatich Skoly, boxy na laserové
tonery a inkoustové cartridge, kontejner na elektroodpad.

3. Vzdélavani a seminare
X. Setkani koordinatord environmentalni vychovy Olomouckého kraje 8. brezna 2019
e Program podpory EVVO v Olomouckém kraji
e Management EV ve Skole
e Kvalita a bezpecnost potravin, myty o potravindch a zaclenéni této problematiky do
vyuky
o Zaclenéni tématu zdravi a Zivotni styl do vzdélavani
e Témata roku 2019/2020 vyhlasena OSN a UNESCO
Periodicka soustava prvku
Vzajemna snasenlivost
Jazykova rliznorodost — néredi, tradice, zvyky

Ucast: Mgr. Pavlina Braddacova

4) TEMATA

- zatazeni témat v jednotlivych pfedmétech Vv névaznosti na SVP B

HLAVNI TEMATA Lipy republiky
_ 1918-2018

Realizace:

e tematické panelové nasténky v 1. patfe budovy Skoly
e Prvni republika — historie, hospodafstvi, ekonomika

RIJEN — MESIC BIOPOTRAVIN A ZDRAVE VYZIVY
24. Fijen 2018
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regionalni potraviny — HANA regionalni produkt

Realizace: Beseda ,, Tak trochu jiné peceni, Lud¢k Becica, firma Zdravosti, Sternberk
Obory Kuchat 1. a 2. ro¢nik, Gastronomie 1. ro¢nik

Vystup: FB profil skoly - fotodokumentace %
MEZINARODNI ROK UDRZITELNEHO CESTOVNIHO RUCHU PRO e,
ROZVOJ 15. ledna 2019 s
International Year of Sustainable Tourism for Development

Realizace: Beseda a vystava v prostorach skoly ,,Galerie na schodech*

2017
INTERNATIONAL YEAR

Iran, Nepal a Sri lanka na jednom mist¢, Kuba Frank, Peter Varga (Travel OF SUSTAINABLE TOURISM

NATIVE)
Obory Cukraf 1. ro¢nik, maturitni tfidy 1POD, 1KG
Vystup: FB profil skoly - fotodokumentace

Vv pritbéhu roku

l

Podtémata:
e Nakupujeme jen to, co potfebujeme

e Vyrobky na vice pouziti, které dlouho vydrzi
e Nechte funkéni véci doslouzit, aby jste netvofili zbyteény odpad

Zatlenéno dle SVP do odbornych predmétii potravinaiskych oborti Kuchat, Gastronomie,
Cisnik a u oborti Prodavaé a Reznik 2. roénik, pfedmét obchodni provoz
e Obchody bez obalu — exkurze prodejny v Prostéjové, obor Gastronomie 1. ro¢nik
duben, kvéten 2019

ZDRAVI A ZDRAVY ZIVOTNI STYL (TEMA 2019)
kvéten 2019

Realizace: Zakovsky projekt ,, Zdravé polévky“ v ramci predméti technologie, Bez obalu
potraviny a vyziva, ICT

Ttidy 1C, IK

Vyhodnoceni: nejlepsi prace Aneka Felnerova 1C a Petra Marcidnova 1K

Realizace: Zakovsky projekt ,, Domaci zabije¢ka“ v ramci pfedmétii TE, suroviny a ICT
Obor Reznik 1. ro¢nik kveten 2019
Vyhodnoceni: nejlepsi prace Pavel Oulehla 1PR

Odborné prednasky, prakticka cviceni a samostatna ptfiprava pokrmi pod vedenim odbornika
Z praxe, pana Martina LeSenara. V prubéhu Skolniho roku

Obor Gastronomie 1. ro¢nik
Vystup: FB profil skoly - fotodokumentace
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AKCE EKOLOGICKY DEN
cerven 2019
Forma: diskuse u kulatého stolu s vyuzitim pracovnich listu s danou tematikou.

Tématické hry a prace s pracovnimi listy ,,Udrzitelny rozvoj* — téma: Potravinova
pyramida, Odkud pochazeji potraviny v nasich obchodech?

20. 6. 2019 trida 1C

26. 6. 2019 trida 2P

27.6.2019 trida 1POD

Tématické hry a prace s pracovnimi listy ,,Udrzitelny rozvoj* — téma: LuSténiny a netradi¢ni
obiloviny.
Obory Cisnik, Kuchat a Gastronomie 1. rocnik

Ziklady ekologie — prurezova témata vychazejici z hlavnich témat:

UDRZITELNY ROZVOJ — UDRZITELNY EKONOMICKY RUST
(viz. cile udrzitelného rozvoje http://www.mzp.cz/C1257458002F0DC7/cz/udrzitelny_rozvoj/$FILE/OMV-
SDGs-20160122.png)

Realizace:

Ekologické kino ,,DOMOYV aneb kam sméfuje nase cesta™ — 1 dil, autor: Yann Arthus-
Bertrand

25.2.2019-1C

26.2.2019 - 1C

9.4.2019 - IPR

12.4.2019 - 1K

5.4.2019 - 1KG

21.6.2019 - 1POD

Ekologické kino ,,DOMOYV aneb kam sméfuje nase cesta“ — 2 dil, autor: Yann Arthus-
Bertrand
20.6.2019 -1C

GLOBALNIi PROBLEMY LIDSTVA
Realizace: Zakovsky projekt

Ttida 1C

Vyhodnoceni: nejlepsi prace Karin Hajkova 1C

OBNOVITVELNE ZDROJE ENERGIE
Realizace: Zakovsky projekt
Vyhodnoceni: nejlepsi prace Karin Hajkova a Véra Oplocka 1C

EKOSYSTEMY - PRIRODA KOLEM NAS —,,Prochazka polem*
Realizace: Pozndvani travin a polnich kvétin — téma: ptirodni ekosystémy
6. 6. 2019 — ttida 1C

SVETLO, SVETELNE ZNECISTENI

Realizace: Zakovsky projekt
Vyhodnoceni: nejlepsi prace Natalie Polakova 1C
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VESMIR
Realizace: Zakovsky projekt

Trida 1

C

Vyhodnoceni: nejlepsi prace Hana Hanouskova 1C

Vylety

Poznavame misto, kde Zijeme, zajimavosti Olomouckého kraje cerven 2019

Botanicka zahrada, Prostéjov - téma: pfiroda — , objevujeme fléru”

obory Kuchat 1. a 2. roénik, Prodavac 1. a 2. roénik, Cidnik 1. roénik, Cukraf 2. roénik,
KOS 2. ro¢nik, 1POD

Koridor — lesopark Hloucela — téma: ochrana vod a Uzemi, kultivace, udrzitelny rozvoj
Obory Prodavaé 2. ro¢nik, Cidnik 1. a 2. ro¢nik, Reznik 2. roénik, Kosmeticka 1. roénik
Plumlovska prehrada — téma: voda, ekosystémy, ochrana Zivotniho prostredi
Plumlov — zamek — téma: kulturni dédictvi

obory Prodava¢ 2. roénik, Cignik 1. roénik

Slatinice, CHKO Maly Kosif a Velky Kosif, rozhledna — téma: kulturni hodnoty,
rozmanitost, dédictvi, ochrana Zivotniho prostredi, efektivita zdroju

obory Gastronomie a Kosmetické sluzby 1. ro¢nik

Jesenik — Serdk — téma: rozmanitost, dédictvi, ochrana Zivotniho prostiedi, efektivita
zdroju, udrzitelny rozvoj

trida: 2KS

Jeseniky, Velké Losiny, naucna stezka — téma: ochrana uzemi, kultivace, obnovitelné
a neobnovitelné zdroje, udrzitelny rozvoj

obory Cisnik, Reznik — 2. roénik

Zlata farma Stétovice, Vrbatky — téma: ekologické zemédélstvi, farmaistvi,
hospodareni s piidou, chov dojnic plvodniho ¢eského plemene CESTR s
kombinovanou uZitkovosti — maso a mléko, regionalni potraviny

obory Cignik, Reznik 2. roénik a Gastronomie 1. roénik

Olomouc, kulturni pamatky — téma: kulturni dédictvi, pamatky UNESCO, udrzitelny
rozvoj

obor Kuchar 1. ro¢nik

Olomouc, Svaty Kopecek, ZOO

Akce ,,POMOC PO VETRNE KALAMITE — DOBROVOLNICI V ZOO OLOMOUC“

— téma: solidarita, neni ndm lhostejny svét kolem nas

tfidy 1POD a 1KG

Kroméftiz, Kvétna zahrada - Libosad - téma: kulturni dédictvi, pamatky UNESCO,
zahrady, zahradni architektura

tfida: 3KS

Mgr. Pavlina Bradacova
koordinator EVVO
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8. DalSi vzdélavani pedagogickych pracovniki

1. ZvySovani kvalifikace

UOV Ivana Makarovic¢ova pokracovala v magisterském studiu Ucitelstvi odbornych
pfedmétt a praktické vyuky na Vysoké Skole DTI Dubnica nad Vahom.

UOQV Nikol Koutnd a UOV Markéta Zupkovd pokracovaly ve studiu U¢itelstvi odbornych
predmétii a praktické vyuky na Vysoké Skole DTI Dubnica nad Vahom.

UOV Petra Vranova a UOV Lenka Svobodova pokracovaly ve studiu Ucitelstvi odbornych
pfedmétl a praktické vyuky na Vysoké skole DTI Dubnica nad Vahom.

2. Prohlubovani kvalifikace

3. 9. 20181 — KAP — pracovni setkani platformy kompetenci k podnikavosti, iniciativé a
kreativité
Misto kondni: KUOK Jeremenkova 40a
Utast: Ing. Hordkovd Michaela
Program:
e Nadaéni fond vzdelavani a podnikéani — projekt ,,soutéz a podnike;j*
e Konkrétni ptiklady uspeSnych finalisti

20.9. 20181 - IKAP — Seminai RC APA Olomoucky kraj
Misto kondani: SOS Prostéjov
Ucast: Mgr. Pesek Jan

Program:
e Seznameni s problematikou prace déti, zaka a student se SVP v télesné vychove,
Atletika je také hra

21. 9. 2018 — IKAP — Diskusni panel ke zvySeni povédomi o ¢innostech v projektu K podpoie
rozvoje polytechnického vzdélavani
Misto konani: SS polytechnicka, Rooseveltova 79, Olomouc
Utast: Ing. Zimostnd, Ing. Stiskalovd, Mgr. Pyroltovd, Mgr. Kalib, pi. Kalabisovd
Program:

e Informace o projektu IKAP

e Predstaveni jednotlivych KMK

e Panelova diskuze

e  Workshopy na jednotlivych stanovistich KMK

26. 9. 2018 — odborny semindi na téma ,,Gastronomie a vino 2018“
Misto kondni: Sti‘edni odbornda Skola Prostéjov
Lektor: Marian Jemelik,
Uéast: Ing. Stiskalova, Kalabisova, Mgr. Vaiekova, Ing. Rebilasova, Bc. Svecovd
Program:
e Degustace, vyroba vina, moderni a autentické vina, vady a nemoci vina
e Snoubeni pokrmi s viny, uzavéry vin, servis bilych, riZzovych a ¢ervenych vin,
dekantace
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1. 10. 2018 — KAP — Aktualni trendy digitalniho vzdélavani v Olomouckém kraji
Misto kondni: BEA centrum Olomouc
Uéast: Mgr. Kalib Zdenék, Mgr. Pazdera Petr
Program:
e Digitalizace v ramci KAP vzdélavani a jeho implementace
e Digidoupé¢ Pedagogické fakulty UP — vyuziti digitalnich technologii ve vzdélavani
zéaka, studentt i pedagogu
e Novinky Microsoft ve skolstvi
e Google ve skole
Rozvoj moderniho vzdélavani dospélych — predstaveni platformy EPALE a vzdélavaci
spolecnosti Mise HERo
Digitalni vzdélavani v kontextu...
Strategie digitalniho vzdélavani CR - postupujici digitalizace a jak jsme na tom
Psychologické zdroje moci a etika
Workshopy

3.—5.10. 2018 — KAP — Vyjezdni vzdélavaci setkani reditelii Skol v ramci projektu KAP
rozvoje vidélavani Olomouckého kraje
Misto kondni: Jizni Morava (Boretice)
Uéast: Ing. Zamostnd, Mgr. Pyroltovd
Program:
3. 10. 2018
e Vyhodnoceni SAP/PA (PaedDr. Jiii Polasek, odborny garant P-KAP)
4.10.2018
e exkurze ve Stiedni §kole Centrum odborné ptipravy technicé a v Ceské zbrojovcee a.s.
— Inspirace ke spolupraci skol a firem
e Batlv kanal s vykladem
e Odborny program: piiprava dotaznikového Setfeni NUV na stfednich $kolach, aktualni
informace z realizace projektu KAP
5. 10. 2018
e Seminaf na téma ,,Jak spravné fidit vlastni instituci v soucasnych bezpecnostnich
podminkach Ceské republiky“ — gen. Ing. Andor Sandor, bezpeénostni poradce

9. 10. 2018 — IKAP — Celokrajsky semindi Regionalniho centra APA — problematika télesné
vychovy v soucasném vzdélavani
Misto kondni: SS polytechnickd, Rooseveltova 79, Olomouc
Lektoii: Prof. PhDr. Hana Valkova, CSc.
Mgr. Ondrej JeSina Ph.D.
Udast: Mgr. PeSek Jan
Program:
e Piedstaveni projektu
e Zak v soudasné télesné vychové
¢ Ontogeneze motorického vyvoje, motorické kompetence a jejich limity, vyvoj
pohybové aktivity sportovni i pracovni
e Inkluze — prostiedek a cil, pochopeni adaptaci a princip pohybové aktivity u osob se
SVP s mozZnosti propojeni do pracovnich dovednosti
e Prezentace kompenzacnich pomtcek a jejich vyuziti v pohybovych aktivitach, télesné
vychové
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16. 10. 2018 — Roadshow pro Skoly
Misto kondni: Olomouc
Uéast: Mgr. Kalib Zdénék
Program:
e Nejnove;si ICT ve Skolstvi
e Inspirace novych trendl ve vyuce podporované IT
e Tipy pro moderni fizeni Skoly
e Novinky pro ICT spravce v oblasti infrastruktury a zabezpeceni Skolniho portalu
e Financovani z evropskych projektt

19. 10. 2018 — Janssen Cosmetics

Misto kondani: Flora Olomouc

Utast: Nikol Koutnd

Program:
e Novinky v kosmetice Janssen — AHA pfipravky,
e Nova masaz tyCinkami
e Kosmeticka chemie

26. 10. 2018 — (Ne) Uspésny ik
Misto kondni: Caritas — VOS socidlni Olomouc, Kiizkovského 5
Udast: Mgr. Jarmila Popelkovd
Program:
e Aktuality v prevenci rizikového chovani
Primarni prevence na ZS V CR
Strategie prevence Skolni netuspésnosti
M¢kké dovednosti a uplatnitelnost na trhu prace
Etické dilny
Workshopy

9. -10. 11. 2018 Workshop CBA Pro pedagogické pracovniky Skol s gastronomickym
zaméienim
Misto kondni: ABZAC, Simdékova ul., Brno
Uéast: Ing. Iveta Stiskalovd, Martina Kalabisovd
Program:
9.11. 2018
e Bar — Masterclass s Martinem Vogeltanzem
e Kéva — nastaveni mlynku, pfiprava turecké kavy
o (Caj — Gajova mixologie
e Blend whisky Johmnie Wolker s degustaci
10. 11. 2018
e Teoretické bloky prednasek

14. 2. 2019 P-KAP- semind¥ pro tviirce SAP
Misto kondni: Stiedni Skola informatiky, poStovnictvi a financnictvi Brno
Uéast: Ing. Mdria Zdmostnd, Mgr. Zdenék Kalib
Program:
e Podpora kompetenci k iniciativé, kreativité a podnikavosti
e Podpora polytechnického vzdelavani
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e Odborné vzdelavani a spoluprace skol se zaméstnavateli

22. 2. 2019 Moderni etiketa pro pedagogy v ramci projektu — Zdvoiilost do $kol
S gastronomickym zamérenim
Lektor: Smid Daniel
Misto kondni: Stiedni odborna Skola Prostéjov
Uéast: Vsichni PP SOS Prosté&ov
Program:
e Komunikac¢ni kola¢ — ktery kousek rozhoduje o sympatii
e Jak ¢ist obrazkové kody. Do kterych zasuvek vas student zastrci.
e Jak budovat korektni vztahy na pracovisti a se studenty
e ProC byt vzorem a dobré mravy pro kazdy den

27. 2. 2019 Hygienické piedpisy a normy ve stiredni Skole
Lektor: pracovnici KHS Olomouckého kraje
Misto kondani: Stiedni Skola polytechnickd, Roosveltova 79, Olomouc
Utast: Ing. Mdria Zimostnd, RNDr. Jitka HalaSovd
Program:
e Hygienické ptedpisy a normy — ziskani orientace v ptedpisech a normdach pro zajisténi
hygienickych podminek v prostiedi stiedni odborné Skoly

5. 3. 2019 Sablony pro SS a VOS II a vyhodnoceni a tvorba SAP a PA

Lektor: pracovnici MSMT a PaedDr. Jiii Polisek

Misto kondani: BEA campus, Olomouc

Uéast: Ing. Mdria Zdmostnd, Mgr. Zdenék Kaldb

Program:

1.Blok — Sablony pro SS a VOS II
e Zakladni informace

Predstaveni novych Sablon a zmén

Indikatory

Hodnotici proces

Zadost 0 odporu v systému IS KP 14+

2.Blok — Vyhodnoceni a tvorba Skolnich akénich planii a planii aktivit
e Zikladni informace
e Vyhodnoceni SAP/PA ve vazbé na vysledky dotaznikového Setfeni
e Schvalovaci dolozka

7. 3. 2019 Worshop s francouzskou p¥irodni kosmetiko GERnétic

Misto kondni: Stiedni odborna Skola Prostéjov, kosmeticky salon

Uéast: Mgr. Kateiina Machdckovd, Nikola Koutnd

Program:
e Principy kosmetické firmy GERnétic
e Bunefmi vyziva — homeopatické davkovani — vyuziti meridianovych drah
e Ukazkové oSetieni liftingovou ,askou Peel Off AntiAge

14. 6. 2019 ,,Nebezpeci kybersikany na Skole*
Lektor: Ing. Jifi Kubice
Misto konani: Hotel DUO, Horni Becva
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Uéast: Ing. Mdria Zdmostnd
Program:
e Nebezpeci kybersikany ve skole
e Zabezpeceni a ochrana dat
e Nebezpeci On —line prostfedi a socialnich siti

9. Inspekce a kontroly

Kontrolu, inspekéni akei Datum Predmét kontroly, insp. akce

provedl/a

Ceska $kolni inspekce 12.-23.11. 2018 Zjistovani vysledki zaka-testovani
InsplS SET-informac¢ni gramotnost —
3. ro¢niky ctyiletych studijnich
oboril

Ceska $kolni inspekce 20.-23.11. 2018 Hodnoceni podminek, prabé¢hu a
vysledkd vzdélavani se zamétenim
na neuspésnost u maturitni zkousky

Ceska 8kolni inspekce 28. 3. 2019 Setfeni stiznosti

Krajska hygienicka stanice | 4. 12. 2018 Kontrola pracovist¢ OV Kosmetické

Olomouc sluzby

Okresni sprava soc. 17.—-24.4.2019

zabezpeceni
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10. Prezentace Skoly na verejnosti, spoluprace s jinvmi subjekty. akce Skoly

10. 1 Spoluprace s NUV, €lenstvi v organizacich

° V ramci oborové skupiny 32 -KozZena vyroba spolupracujeme na revizi ramcovych
vzdélavacich programii.
° Clenstvi Skoly a zastupcii $koly Vv organizacich:

- Spolek sttedniho Skolstvi OK

- Hospodarska komora

- COKA (Ceska obuvnicka a kozedélna asociace)

- ATOK (Asociace textilniho, odévniho, kozedéIného primyslu)
- AKAKOS (Asociace kadefnikli a kosmeticek)

- CUOK

- spravni rada o. p. s Narodni dam

10. 2 Spoluprace s jinymi subjekty

17.10. 2018 Setkani vychovnych poradcii — zajisténi akce pro PPP Prostéjov

8. 11. 2018 Ptiprava rautu pro Scholaservis v ramci akce Scholaris Prost&jov 2018
29.11. 2018 Spoluprace na piipravé aukce pro SS, ZS a MS Jistota o. p. s.
17.4.2019 Organizace soutéze ,,Velikonoc¢ni beranek” pro ROTARY CLUB

14. 6. 2019 Zahradni slavnost Olomouc-zaji§téni rautu pro KU

10.3 Galerie ,, S*

Chodby a schodisté budovy skoly byly v pribéhu roku vyuzity jako vetejna galerie. Byly
realizovany tyto vystavy:

Zari-Fijen
Krajiny srdce — Ivo Snidal

Listopad — prosinec
Love in the horror — Dominika Tomajova

Leden-brezen ]
Iran, Nepal, Sri Lanka — Kuba Frank, Petr Varga

Duben - ¢erven PAPUA NEW GUINEA, SOLOMON ISLANDS - Gita Novotna-
Varekova
a Dalibor Novotny

Kvéten — ¢erven Krasy prirody — Ivana Vainkova

Portréty — Jana Vaikova

59




10. 4 Naborové akce
Burza prace Prost&jov- akce poiadana UP Prost&jov v KASC v Prost&jové

Scholaris Olomouc — burza vzdélani Olomouckého kraje v prostorach Steni Skoly Olomouc,
Rooseveltova

Burza Skol Prostéjov- prehlidka Skol Olomouckého kraje v KASC Prostéjov

Workshopy pro zaky ZS- ukazka dovednosti zaki jednotlivych obortl, které si mohou zajemci
vyzkousSet

Dilni¢ky na zakladnich Skolach

Kurzy stolovani pro zaky ZS

Den otevienych dveti prosinec, leden

Den odbornych dovednosti — Gastroden (zavérecné zkousky gastroobori)
Gastrohratky — soutéZ odbornych dovednosti Zaki spolupracujicich zékladnich Skol
10.5 Akce

ZAFi:
3. 9. — Seminart Podnikani, iniciativa

4. 9. — Seznamovaci aktivity

4.9. - ZZ pisemna cast

5. 9. - ZZ prakticka ¢ast

5. 9. — Vystava k 500.vyroc¢i Palirny U Zeleného stromu
6. 9. — ZZ prakticka cast

7.9. - ZZ prakticka cast

10. 9. — Zapojeni do charitativni sbirky Svétluska
11. 9. — opravnd MZ PZOP, PZOV

12. 9. — Ttidni schiizky 1. ro¢nikt

17. 9. — opravna ZZ —Gstni ¢ast (kuchar)

18. 9. — opravna ZZ — Gstni ¢ast (VKZ)

19. 9. — Erasmus+

20. 9. — Pracovni setkdni APA

21. 9. - KMK-PG - Olomouc

24. 9. — Zahajeni staze oboru KS v ramci Erasmus+
26. 9. — Sommelier — kurz pro ped. pracovniky
Fijen:

1. 10. — Digitalni gramotnost (IKAP)

1. 10. — Ctenaiska gramotnost (IKAP)

2. 10. — Kurz Cukraf - ZS Melantrichova (IKAP)

2. 10. — Burza prace Prostéjov

4. 10. - Kurz Cukraf - ZS Kollarova (IKAP)

60



. -5. 10- Jednani CUOK

-5. 10. — Konference VP

10. — Olima Cup

. 10. —Flora Olomouc exkurze

10. — ukonceni staze

10. — Kabinet ICT Sumperk

10. - Kurz Cukraf - ZS Uréice (IKAP)

. 10. — Kontaktni centrum Podané ruce

.10. — APA

12. 10. - Kurz Cukraf - ZS Bedihoit’ (IKAP)

12. 10. — Jednani Erasmus+

15. 10.- Skoleni BOZP

16. 10. — Workshop— ZS Kollarova

18. 10. — Workshop— ZS Bedihost

18. 10. - Seminai KMK a CKP Sumperk

19. 10. — Skoleni firmy Jansen

24. 10. —Kurz Barista

24. 10. — Workshop— ZS Uréice

25. 10. — Krajska konference metodikii prevence
listopad:

1. 11. — Porada vychovnych poradcii

11. — Skolni kosmeticka sout&z

11. — Prezentace produktti CSSP

11. — Divadelni piedstaveni

11. - Kurz Cukraf - ZS Uréice (IKAP)

11. - Kurz Cukraf - ZS Melantrichova (IKAP)
11. — Kabinet MG (IKAP)

11. — Exkurze — Lostice, Velké Losiny

11. — Zaklady stolovani ZS Protivanov

11. — Workshop ZS Plumlov

11. — Workshop ZS Bohuslavice

11. - APA

11. — KMK- kabinet gastronomie

11. — Scholaris Prost&jov

9. 11. - Kurz Cukraf - ZS Bedihost’ (IKAP)

12. 11. — Zahajeni staze v projektu Erasmus +
13. 11. — Exkurze HOPI

13. 11. - Kurz Cukréf - ZS Urgice (IKAP)

14. 11. - Kurz Cukraf - ZS Kollarova (IKAP)
14. 11. — Exkurze — strojové vysivani VKZ

15. 11. - Kurz Cukréf - ZS Melantrichova (IKAP)
19. 11. - Kurz Cukréf - ZS Urgice (IKAP)

19. 11. — Aukce Narodni dim

19. 11. - Kurz Cukréf - ZS Melantrichova (IKAP)
19. 11. — Exkurze budova radnice

20. 11. —exkurze HOPI

21.- 22. 11. — Scholaris Prostéjov

21. 11. — Ttidni schiizky

22.-23.11. —Jednani CUOK

26. 11. — Beseda — moznosti dal$iho vzdélavani — jazykova skola
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26. 11. —S8kolni kos.soutéz

28. 11. — Prazeni kdvového zrna

29. 11. — Mlady mddni tviirce Jihlava

29. 11. - Aukce Jistota

29. 11. — exkurze ZD Kostelec, Cukrarna
prosinec:

3. 12. — Kurz baleni ZS Kolldrova

5. 12. — Kurz baleni ZS Bedihost

5. 12. — Kurz peceni vanocek ZS Sidlisté svobody
5. 12. — Schiizka feditelti ZS a SS zapojenych v IKAP
5.12.-DOD

5. 12. — Prezentace kabinetu Ctenaiské gramotnosti
10. 12. — Kabinet ICT Sumperk

11. 12. —prezentace nového kosmetického ptistroje
11. 12. — Kurz baleni ZS Sidl. svobody

11. 12. — Kurz baleni ZS Melantrichova

12. 12. —~Vanoéni puné CSOB

13. 12. — Workshop ZS Uréice

13. 12. — Workshop ZS Bedihost

13. 12. — Workshop ZS Kollarova

13. 12. — Workshop ZS Melantrichova

17.12. — KMK —matematickéd gramotnost —Pferov
19. 12. -KCPN - schtizka s nadanymi zaky

19. 12. — Schiize CMOS

20. 12. — Vano¢ni jarmark

leden

15. 1. — vernisaz vystavy — Iran, Nepal, Sri Lanka
17.1.— APA — Artecon

25. 1. — Reprezentaéni ples Skoly

28. 1. — Jednani KMK

30. 1. — ZZ Nanecisto (obor Prodavac)

30. 1. — Priessnitziiv dortik

31. 1. — Zkouska profesni kvalifikace

unor:

11. 2. — schiizka KMK

11. 2. - IKAP KMK MG Pierov

13. 2. — podpora ¢tenarské gramotnosti

13. 2. — Den otevienych dvefi

14. 2. — Seminaf Sablony Brno

14. 2. — KCPN Olomouc

14. 2. — IKAP APA

17. 2. - KABO STYL —prezentace oboru VKZ
19. 2. — Kurz kosmetiky ZS Urcice

25. 2. — Kurz kosmetika ZS Kollarova

26. 2. — Kurz kosmetika ZS Melantrichova

26. 2. — IKAP KMK ICT Sumperk

27. 2. — Hygienické ptedpisy seminai Olomouc
27. 2. — Kurz kosmetika ZS Sidlisté svobody
27. 2. — Schizka CKP
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biezen:

1. 3. — Schiizka fediteld spolupracujicich ZS
5. 3. —losovani SOP, TS 3. ro¢nikt

5. 3. — Sablony II Olomouc

5. 3. — IKAP KMK CG Olomouc

6. 3. — Preventivni program — Klima

8. 3. — setkani koordinatord EVVO OK

12. 3. - Beseda UP

12. 3. — Kurz pedeni vel. berankt ZS Uréice
15. 3. — Kurz pedeni vel. berankt ZS Bedihost
18. 3. — Kurz stolovani ZS Protivanov

19. 3. — Kurz kosmetika ZS Melantrichova
19. 3. — APA IKAP CKP Olomouc

21. 3. - Hanacka barman show

27. 3. — Kurz stolovani ZS Protivanov
duben:

8. 4. — Kurz vateni ZS Kollarova

9. 4. — IKAP Olomouc

10. 4. — Kurz vateni ZS Bedihost

10. 4. — NUV Praha - ZZ

11. 4. — SoutéZ odbornych dovednosti Prodavac
11. 4. - APA

12. 4. — Kurz vateni ZS Bedihost

15. 4. — Seminai IKAP KMK MG

16. 4. — Schiizka KCPN Olomouc

16. 4. — Soutéz Barista Policka

17. 4. — Velikonoéni beranek —soutéz MS, ZS SS
17. 4. — Ttidni schizky

17. 4. — Gastro Makro Cup

18. 4. — Prvni pomoc —$koleni v§ech pedagogickych pracovnikii skoly
24. 4. — IKAP . oborova didaktika -KMK CG
30. 4. — Majales

kvéten:

13. 5. —Beseda UP 3CV

13. 5. — dilni¢ka ZS Kollarova

13. 5. — Zacatek odborné praxe 3KS

13. 5. — ICT seminai Olomouc

15. 5. —Beseda UP 3K

15. 5. — dilni¢ka ZS Urgice

16. 5. - APA

16. 5. Kurz Barista

17. 5. — dilni¢ka Bedihost’

20. 5. — ustni MZ 2POD

21. 5. - ustni MZ 2POD

27. 5. — Kosmeticka soutéz Nail art

31. 5. — Gastrohréatky ZS Zelezného

cerven:

3. 6. — pisemna ¢ast ZZ
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4. 6. — losovani normovani praktické ¢asti ZZ
4. —14. 6.- prakticka ¢ast ZZ

6. 6. — Gastroden

7. 6. — konec souvislé praxe 3KS

17. 6. — ZZ —ustni ¢ast 3VKZ

18. 6. — ZZ — ustni &ast 3C

19. 6. — ZZ —1stni ¢ast 3P

20. 6. — ZZ — Ustni ¢ast 3K

21. 6. —ZZ —ustni Cast 3C

21. 6. — Branny den

27. 6.— vylety s TU, ekologické vylety

10.6 T¥idni schuzky

Kazdoro¢né na zacatku Skolniho roku se uskuteciiuji schlizky vedeni skoly, tfidnich
ucitell a ucitelt odborného vycviku s rodici zaku 1. ro¢nikt. Rodice na nich ziskaji dulezité
informace pro uspésny vstup svych déti na stfedni Skolu. Zakonni zastupci zakt 1. ro¢nik se
seznami S organizaci teoretické a praktické vyuky, pozadavky na BOZP, pracovnimi
pomiickami, systémem dochazky, zptisobem omlouvani absenci, $kolnim fadem apod.

Bé&hem §kolniho roku jsou pak organizovany tfidni schlizky vzdy ve ¢tvrtleti, v den
pedagogické rady, rodice jsou seznameni s vysledky vychovy a vzdélavani svych déti.

V priibéhu Skolniho roku tfidni ucitelé svoldvaji tfidni schiizky vzdy, pokud se ve tfid¢
vyskytne zavazny vychovny nebo vzdélavaci problém. Rodice, zakonni zastupci zakd, také
nominuji své zastupce do Spolku piatel $koly, ktery pracuje pii SOS Prost&jov a jednou za tii
roky maji moznost zvolit zastupce do Rady skoly.
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11. Zapojeni Skoly do projektu

IKAP — Implementace krajského akéniho planu

Stir‘edni odborna Skola Prostéjov jako jedna z lidrovych §kol projektu ,,Rovny pristup ke
vzdélavani s ohledem na lepsi uplatnitelnost na trhu prace* pro obdobi 1. 11. 2017 — 31.
10. 2020 pokracovala i leto$ni $kolni rok v tomto projektu.

Na Stiedni odborné Skole v Prostéjové je od ledna 2018 ziizeno CKP pro potravinafstvi a
gastronomii (PG 11), jehoZz soucésti je KMK potravinafstvi a gastronomie.

CKP PG 11 prostiednictvim KMK PG 11 poskytuje podporu a poradenstvi v oblasti
potravinafstvi a gastronomie pedagogiim stfednich a vyssich odbornych skol v celém
Olomouckém kraji. Cleny KMK PG 11 jsou odborni ugitelé, vedouci KMK ze Stfedni
odborné skoly Prostéjov a metodici — konzultanti ze Stfedni odborné Skoly Litovel, Stfedni
Skoly obchodu a sluzeb Olomouc a Stfedni Skoly gastronomie a farmarstvi Jesenik. Dal§im
¢lenem KMK PG 11 je odbornik z praxe.

CKP PG 11 ve skolnim roce 2018//2019 kromé spoluprace se stavajicimi zakladnimi Skolami
Urc¢ice, Bedihost’ a Kollarova Prostéjov, od 1. 9. 2018 navazalo spolupraci s dal§imi dvéma, a
to ZS a MS Prost&jov, Melantrichova a ZS a MS Jana Zeleznho Prosté&jov. V letognim $kolni
roce probéhlo 53 kurzl, 5 workshopti a 13 sdilenych vyuk, které probihaly v odbornych
udebnach SOS Prost&jov a byly zaméfené na prezentace oborti Kosmetické sluzby, Kuchat,
Cukrat, Cidnik, Prodava¢ a Vyrobce kozedéIného zbozi. Tyto aktivity byly zaméfeny na
praktické vyzkouSeni jednoduchych manudlnich ¢innosti.

V kvétnu 2019 si zaci zapojenych zakladnich Skol poméfili gastronomické dovednosti

Vv soutézi Gastrohratky.

SOS nam. E. Husserla Prost&jov pripravila, ZS Jana Zelezného Prostéjov

hostila prvni ro¢nik Gastrohratek

SOS na nam. E. Husserla a pét ZS okresu Prostéjov zavrsily 31. kvétna 2019 celoro¢ni
spolupraci v ramci programu IKAP, ktery motivuje Ziky ZS ke studiu tradi¢nich
femesinych oboru.

Ne kazdé dité vi hned od prvni tfidy ZS, na jakou Zivotni a profesni cestu se vyda. Kazdy
milujici rodi€ chee pro své dité urcité to nejlepsi. Ale ne kazdy se vyzna na trhu préace, ne
kazdy dokéze objektivné posoudit studijni pfedpoklady svych ratolesti.

Proto uz nékolik let SOS na nam. E. Husserla v Prost&jové spolupracuje v ramci programu
IKAP s zaky péti ZS - ZS Bedihost, ZS Kolldrova Prost&jov, ZS Uréice, ZS Jana Zelezného
Prost&jov a ZS Melantrichova Prost&jov.

Formou sdilené vyuky, workshoptl i specializovanych seminéiti ze Zaci seznamuji pfitazlivou
formou se zaklady tradi¢nich femesel. V tomto piipad¢ jde o obory cukraf, ¢iSnik, kuchaf,
feznik, prodavac, vyrobce kozedélného zbozi, kosmetické sluzby.

Leto$ni rok zavrsili organizatofi celoroéni naroénou praci jak uditeltl a zakd SOS nam. E.
Husserla Prost&jov, tak Zaku a zakyn zakladnich $kol a jejich ucitelt 31. kvétna dnem plnym
profesnich soutézi a zabavy — Gastrohratkami.

Prostory velkoryse nabidla ZS Jana Zelezného, nelehké role organizatori se ujali ucitelé a
7aci SOS, ale také odbornici z praxe, konkrétné z firmy Makovec.

Skolou Gastrohratek se stala ZS Jana Zelezného.

Néro¢ny rok plny zazitkli — mnozi poprvé ,,vyrobili* vlastni omeletu, vanocku, broz ¢i
perni¢ek — 31. kvétna skoncil, ale uz se rodi rok novy. A na jeho vzdaleném konci, kdo vi,
moznd dalsi soutéz v zakovskych femeslnych dovednostech — druhy ro¢nik Gastrohratek!
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KMK PG 11 — ve spolupréci se SOS Litovel, SS gastronomie a farmaistvi Jesenik a SS
obchodu a sluzeb Olomouc piipravilo pro pedagogické pracovniky skol s gastronomickym
zamétenim odborné seminare na téma Gastronomie a vino (26. 9. 2018), Prazeni kavového
zrna a ptiprava espressa (28. 11. 2018), Moderni etiketa pro pedagogy v ramci projetu
»Zdvofilost do Skol s gastronomickym zamétenim* (22. 2. 2019), Prezentace restauracnich
moucnikl na talifi (20. 5. 219) a Pivo — legislativni zmény a ekologické skladovani (26. 6.

2019).

66



Projekt FILIP — finanéni vzdélavani CSOB pro $koly

Projekt Finanéni gramotnost spustila ,CSOB jiz v roce 2018 do kdy zaméstnanci banky
navstévuji zakladni a stiedni $koly. CSOB vnima vzdélavani jako jednu z nejlepsich investic,
a proto se zamétuje v ramci spoleCenské odpovédnosti a filantropie a podpora vzdélavani je
jednim z pilifti odpovédného podnikani banky. Pfirozenym a klicovym tématem projektu je
finan¢ni gramotnost, jelikoz prizkumy ukazuji, Ze ¢eskéa spole¢nost na tom neni s finanénim
vzdélanim dobte. Lidé neumi s penézi hospodafit a dlouhodobé své vydaje planovat. Dluhy,
insolvence a exekuce jsou pak Casto osobni tragédii. Projekt nabizi doplitkovou vyuku
finan¢ni gramotnosti interaktivni a zabavnou pfednaskou. Vyuka je pfizptisobena pfedem
dohodnutému rozsahu a individudlnim potebam jednotlivych skol. Pfednasejicimi jsou
zastupci banky z daného oboru a pobocek. Ti spolu s Filipem, maskotem projektu, seznamuji
zaky s zivotnimi situacemi, které jsou spojeny s financemi, a ukazuji jejich feseni. Stredni
odborna $kola Prost&jov se do tohoto projektu zapojila v roce 2019. Prezentace byla
pfipravena pro zaky prvnich roénikii oboru vzdélani Kuchat a Cignik v hodinach Ekonomiky.
Néplni pfednasky byly zéklady ekonomie, penize a ochranné prvky penéz a sestaveni
rodinného rozpoctu dle zadani.

Sablony

SOS Prost&jov se od 1. 12. 2017 zapojila do vyzvy OP VVV ,, Podpora §kol formou
projektii zjednoduseného vykazovani — $ablony pro SS a VOS I“ a &erpa finanéni
prostiedky V oblasti persondlni podpory osobnostné socidlniho a profesniho rozvoje pedagogii
a extrakurikuldrnich rozvojovych aktivit. Byly podpofeny nebo nove€ vytvofeny pozice
Skolniho asistenta, Socialniho pedagoga, Koordinatora §koly a zaméstnavatele a Skolniho
kariérového poradce.

V &ervenci 2019 kola podala projekt Sablony II, jehoZ realizace zaéne v prosinci 2019.

Mezinarodni projekty 2018/19

V ramci mezinarodniho projektu Erasmus+ absolvovaly na nasi §kole odbornou stz Zakyné
Sttedni odborné Skoly podnikani a sluzeb Lipany ze Slovenska.

Jednalo se o 8 zakyn oboru Kozmetik, které na nasi Skole plsobily v terminu 24.9. — 5.10.
2018. Praxe probihala ve Skolnim kosmetickém salonu.

Z4ci Sttedni odborné §koly Jana Antonina Bat'u Partizanske se v terminu 11. 11. — 24, 11.
2018 zhigastnily odborné praxe na nasi $kole. Ctrnactidenni praxe byla realizovana v ramci
mezinarodniho projektu Erasmus+ a absolvovali ji 4 zaci ¢tvrtého roéniku maturitniho oboru
a 6 zaku tietiho ro¢niku ucebniho oboru Kuchat. Celkové byla praxe zaméfena na zvyseni
odbornych poznatkl a prohloubeni zruénosti zaki v daném oboru. Zaci ze Slovenska si
osvojili pfipravu narodnich jidel ¢eské kuchyné, ptipravu studené kuchyné a dekorovani jidel.
Volny ¢as vénovali poznavani mésta Prostéjov a navstivili také Prahu.

Nase Skola se zapojila v ramci projektu Erasmus+ do Vyzvy 2019. Tato vyzva (Klicova akce
2) je zaméfena na mezinarodni spolupraci v oblasti vzdélavani a odborné ptipravy mladeze.
Zpracovana a podand zadost byla uspé$n¢ hodnocena, bohuZzel vzhledem k velkému poctu
ucastnik?i jsme skon¢ili jako nédhradnici a vysledny projekt nemohli realizovat.
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12. Vvroc¢ni zprava o hospodareni a poskytovani informaci

12. 1 Vyrocni zpriva o hospodareni §koly za rok 2018

a) Piijmy v tisicich K¢

1. Dotace Pfimé naklady na vzdélavani 20 805
Dotace Projekty romské komunity 29
Dotace KU na provoz 2789
Dotace KU odpisy 236
Dotace Podpora polytech. vzdélavani a femesel v OK 46
Dotace Podpora odborného vzdélavani 29
Dotace od M&U tidelové vazané na soutéze zaki 37
Dotace Prispévky Skoldm ziiz. OK 20
Dotace Projekty OP VVV 278

2. Sponzorské dary 18

3. Produktivni prace zakd, uroky, najem aj. 1338
Celkové neinvesti¢ni prijmy 25 625

4. Transferovy podil 81

5. Investi¢ni pFijmy 250
Piijmy celkem 25 956

b) Vydaje

1. Investi¢ni vydaje celkem 250

2. Neinvesti¢ni vydaje celkem, z toho: 25 377
-ndklady na platy 15012
-prostfedky na OPPP o574
- ndhrady mezd za docasnou pracovni neschopnost 80
-zakonné odvody na zdrav. a soc. pojisténi 5104
-vydaje na jednotné obleceni pro Zaky, UP 380

- ostatni provozni naklady (naklady na odborny vycvik, | 4227

naklady na energie, os. ochranné pomticky, kancelaiské

potieby, nadbytek, najemné, uklid. mat., pohonné hmoty,

odpisy, bankovni poplatky, programové vybaveni,

poStovné, revize, opravy aj

Vydaje celkem 25 627

Jednotkoveé ndklady na zaka (celkové neinvesticni): 81 tis. K¢

12.2 Vyroéni zprava o poskytovani informaci podle zikona ¢. 106/1999 Sb.

1.
2.

3.

ok

zarok 2018

Pocet podanych zadosti o informace — 0

Pocet podanych odvolani proti rozhodnuti — 17 (rozhodnuti feditele o nepfijeti v ramci
pfijimaciho fizeni )

Opis podstatnych ¢asti kazdého rozsudku soudu — 0

Vysledky fizeni o sankcich za nedodrzovani tohoto zakona — 0

Dalsi informace vztahujici se K uplatiiovani tohoto zékona — 0
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13. Riizné

13. 1 Provozni pracovis§té SOS Prostéjov, ve §kolnim roce 2018/19

Provozovny, v nichZ vykonavaji praxi Zaci oboru vzdélani Prodavagé:
AHOLD - prodejna Albert Plumlovska ul. Prostéjov

Tesco Stores CR — Koneéna 25, Prostgjov

BILLA —Zlaté brana, Prostéjov

Provozovny, V nichZ vvkonavaji praxi Zaci oboru vzdélani Kucha¥, Cisnik:

Restaurace Lazn¢, Florianské nam. 1, Prostéjov

Narodni dim, o.p.s., Vojackovo ndm. 1, Prostéjov
Restaurace U Tti btiz — Dolni 2, 796 01 Prostéjov

Centrum socialnich sluZzeb Prostéjov — Lidicka 86, Prostéjov
Restaurace U tii kralti, Finska 4592/8,Prostéjov

Motorest Podkova, Vranovice — Kel€ice

Motorest U kola, Dolni, Prostéjov

Restaurace U Hiisté, Smrzice

Zakladni a matetska skola Bedihost’

Skolni kuchyf — ndm. Ed. Husserla 30/1, 796 01 Prost&jov

Zaci oboru vzdélani Vvrobce koZedélného zbozi

Odloucené pracovisteé, Zapadni 75, Prostéjov — Krasice

2z’lkvné oboru vzdélani Kosmetické sluzby
Skolni kosmeticky salon — Nam. Ed. Husserla 30/1, 796 01 Prost&jov

Zaci oboru vzdélani Cukraf
Skolni cukrérna, Prostéjov - Vrahovice, Csl.armadniho sboru 72

Zaci oboru vzdélani Reznik —uzenar
Makovec a. s., Jate¢ni zdvod Kostelec na Hané¢, Zavod masné vyroby Drzovice

13. 2 Exkurze

V ramci odborné vyuky se uskute¢nily pro jednotlivé obory vzdélani tyto exkurze:

® Prodavac, podnikani

5.10. 2018 Hortikomplex — Flora Olomouc

6. 11. 2018 Papirna Velké Losiny

13.a23.11. 2018 HOPI-exkurze v ramci pfedmétu Obchodni provoz
13. 3. 2019 Jate¢ny zavod Kostelec na Hané (Makovec a.s.)
4.4.2019 Penam

e Gastroobory
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29.11. 2018 Biofarma St&tovice

10. 4. 2019 Olma Olomouc
22.5.2019 Jate¢ny zavod Kostelec na Hané (Makovec a.s.)
Cukrarna Kostelec na Hané
5.6.2019 700 koutek Vyskov
12. 6. 2019 Central Makovec
® I'yrobce koZedélného zbozi
Listopad 2019 Myslivecké odévy a vyrobky z piirodnich usni
- Strojové vysivani
Duben, kvéten 2019 GALA Prostéjov
o ptipravna a Sici dilna
o fezéni na plotrech
o hove pouzivané technologie ve vyrobé
o manipulace

® Kosmetické sluzby
o Gelové nehty, p. Kratka, kosmeticky salon Atrium, 3. ro¢nik, 15. 2. 2019

e Ukazka gelovych nehtt, p. Koufilova, 25. 3. 2019

e Kosmeticky salon Greplova, 16. 4. 2019

e Pedikura, p. Kratka, 21. 6. 2019

e Dermatolog MUDr. Lilla SmiZansky Bari —vySetfeni pigmentovych név, 31. 5. a 20. 6.
2019
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Zapis ze zasedani $kolské rady SOS Prostéjov 23.10.2019

Pfitomni: Potfebné materialy - vyro¢ni zprava o ¢innosti Skoly - byly odeslany na €leny k posouzeni
dne 16.10.2019 formou elektronické posty.

za statutarniho zastupce:

1. Ing. Petr Vyslouzil - jmenovan ziizovatelem predseda SR
2. Ing. arch. Jan Pfikryl - jmenovan zfizovatelem

3. Michaela Hrubanova - zvoleny zastupce rodici

za pedagogické pracovniky Skoly:

4. Mgr. Zden¢k Kalab
5. Ivana Makarovicova

zastupce nezletilych zaka:

6. Lucie Kucerova

Hlavni bod jednani:

1. projednani a schvaleni ,, Vyro¢ni zpravy o ¢innosti Skoly ,,
2. diskuse

V elektronické diskuzi se vyjadfila vétsina clent.
- Zprava vycerpavajicim zpusobem popisuje vyraznou aktivitu ve vSech oblastech zivota skoly.
[ my pozorujeme, ve svém okoli, Zze aktivita Skoly na kulturni, spolecenské i vzdélanostni

urovni je vysoka.
- Opét vysoko hodnotime velmi pestry program vnitiniho Zivota Skoly.

Vyroéni zprava je srozumitelnym a plné vypovidajicim materidlem pro celkovou piedstavu o Cinnosti
Skoly.

Zivérecna usneseni Skolské rady:

Skolska rada schvaluje vyroéni zpravu o ¢innosti $koly za r. 2018-2019 v predlozeném znéni.

Prostéjové dne 23. 10. 2019 ing. Petr Vyslouzil

Ing. Petr | Vyslowsl
Jasanova 3, 798 01 Proatijow
Mob.. 6D8 130 265
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